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MÉDIO

Entre Canaviais e Alambiques-
Uma Vivência na Fazenda Cavaco.       
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  Serviços inclusos:

Transporte terrestre;
 Taxa de visitação a propriedade Cachaça Cavaco com degustação guiada;
Almoço típico (incluso);
Seguro de Viagem;
Guia nacional credenciado pelo Ministério do Turismo.

Localizada no Núcleo Rural Sobradinho dos Melos, na região do
Paranoá (DF), a Fazenda Cavaco está inserida em um cenário
de natureza e tranquilidade, valorizando a produção artesanal
e a identidade do Cerrado. Pioneira na produção de cachaça
100% brasiliense, a propriedade conta com canavial próprio e
oferece aos visitantes a oportunidade de conhecer de perto
as etapas de fabricação da bebida, desde o cultivo da cana-
de-açúcar até a destilação e o envelhecimento em barris de
diferentes madeiras. Durante a visita, os participantes
poderão descobrir os segredos da produção artesanal,
conhecer as variedades da linha Cavaco e vivenciar uma
experiência de degustação orientada, explorando os aromas e
sabores que tornam cada cachaça única.
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1) Sesc Guará – 10h40
2) Sesc 913 Sul - 10h50 

Local de embarque:

07/11/2026 (SÁBADO)

   Investimento por pessoa:
R$ 108,00 – Trabalhador CBST / dependentes
R$ 199,00 – Conveniado / dependentes
R$ 208,00 – Gerontologia
R$ 216,00 – Público em geral

     Consulte valores para crianças.



• A apresentação para o embarque deverá ser feita, conforme o horário
citado no roteiro acima. 
• Por exigência da ANTT e DER, o embarque de passageiros somente será
permitido mediante apresentação de documento de identificação original
com foto. Certidão de Nascimento Original somente será aceita para
crianças até 11 anos. 
• Documentos de Identificação aceitos: certidão de nascimento, carteira de
identidade, carteira de motorista e carteiras profissionais com foto. 
• Preços e programação estão sujeitos a alterações sem aviso. O guia
poderá alterar o roteiro sem prejuízo da programação. 
• Passeios, ingressos, taxas e refeições não inclusas, serão pagas a parte pelo
excursionista. 

 Consulte condições de parcelamento no Cartão de Crédito 
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www.sescdf.com.br

FALA AQUI 
COM A GENTE!

TELEFONE: 3218-9100  -  Ramais:
Sesc Turismo 913 Sul:  9367 
Sesc Turismo 504 Sul: 9464
Sesc Turismo Ceilândia:: 9526
Sesc Turismo Gama: 9610  
Sesc Turismo Guará: 9712
Sesc Turismo Taguatinga Norte: 9805

Programação:

Que tal viver um dia especial em meio à natureza, conhecendo os sabores, aromas e
tradições da cachaça artesanal brasiliense? Entre Canaviais e Alambiques – Uma Vivência na
Fazenda Cavaco convida você a desacelerar, respirar novos ares e descobrir os encantos do
turismo rural no Cerrado, em uma experiência que une natureza, cultura, história e tradição.
A experiência começa com as saídas do Sesc Guará, às 10h50, e do Sesc 913 Sul, às 11h00,
com destino à Fazenda Cavaco, localizada no Núcleo Rural Sobradinho dos Melos, na região
do Paranoá, em Brasília (DF).
Ao chegar à propriedade, os participantes serão recebidos em um ambiente rural autêntico,
onde a natureza e a produção artesanal se encontram. A Fazenda Cavaco abriga a primeira
cachaça produzida integralmente no Distrito Federal, com canavial próprio, valorizando a
produção local e a identidade brasiliense.
Durante a visita guiada, teremos a oportunidade de conhecer de perto as etapas de
produção da cachaça, começando pelo canavial, onde tudo tem início. O percurso segue
pelas áreas de moagem e fermentação, chegando à destilação em alambiques de cobre,
revelando os processos e saberes que transformam a cana-de-açúcar em uma bebida cheia
de história e personalidade.
E que tal descobrir como a madeira pode transformar os aromas e sabores da cachaça? Ao
longo da experiência, conheceremos o processo de armazenamento e envelhecimento em
barris de diferentes madeiras, responsáveis por conferir características únicas a cada
variedade produzida pela Cavaco.
O passeio também proporciona a oportunidade de conhecer a linha de cachaças da
propriedade, com rótulos como Cavaco Ouro, Prata, Amburana, Jequitibá, Duplo Carvalho e
Caminho de Fátima. Para completar essa imersão, a degustação orientada permite explorar
aromas, sabores e nuances que tornam cada cachaça especial, valorizando a tradição e a
qualidade da produção artesanal. Em horário a definir, almoço incluso.
Mais do que conhecer um alambique, essa é uma oportunidade de se conectar com o campo,
valorizar os produtores locais e descobrir uma das expressões da cultura e da gastronomia
do Distrito Federal.
Encerramento da experiência e retorno às unidades do Sesc.

Observação: Experiência não recomendada para menores de 18 anos.


