Sesc PASSEIO ROTA DO CAFE NO LAGO OESTE

MINELIS COFFEE EXPERIENCE E ATELIE GASTRONOMICO BRASIS

13/07/24 (SABADO)

-2 CONHECA O DESTINO

A regido do Lago Oeste é uma area rural do DF
que possui uma grande produgdo agricola e abriga
um conjunto de propriedades abertas para
visitagdo permitindo a vivéncia de experiéncias
rurais e gastronOmicas. Neste passeio, iremos
conhecer a Fazenda Novo Horizonte com seu
plantio e produgdo de cafés especiais de alta
qualidade, ganhador de varios prémios regionais e
nacionais, inclusive o de melhor café do Brasil em
2021 (Prémio Olam Coffee de Cafés Especiais)
onde faremos um tour com explicagdes sobre o
processo de producdo dos cafés especiais com
degustacdo. Para finalizar o passeio, faremos
nosso almogco no famoso restaurante Atelié
GastronOmico Brasis que apresenta uma
gastronomia autoral e contemporanea que busca
valorizar os sabores brasileiros.

@mmmm—

= Transporte em Van do Sesc-DF;

= Almoco no Atelié GastronGmico Brasis (Entrada
+ Prato Principal + Sobremesa);

= Taxa de visitacdo e degustacdo de cafés no
Minelis Coffee Experience;

= Seguro de viagem;

= Guia credenciado pelo Ministério do Turismo;

I\ VIENTO POR F O A

] RS 186,00 - Trabalhador CBST / dependente

OBS: Pregos especiais para Trabalhadores do Comérciode Bens,
Servigos e Turismo e seus dependentes.

. RS 341,00 — Conveniado / dependentes
. RS 356,00 — Gerontologia
. RS 372,00 - pablico em Geral

= Consulte os valores para criangas

Local de embarque:
1.Sesc 913 Sul- 7h10
2.Sesc Guara —7h30

|| ROTEIRO

= IFACIL

Grau de dificuldade

3.Sesc Tag. Norte — 7h50

13/07 (Dom): Saida as 7h20 do Sesc 913 Sul, as 7h40 do Sesc Guara
e as 8h do Sesc Taguatinga Norte com destino ao Lago Oeste onde
visitaremos 02 propriedades conforme programacao abaixo:

PROGRAMACAO:

— MINELIS COFFEE EXPERIENCE (Fazenda Novo Horizonte): Nesta
premiada propriedade faremos um Tour Guiado para conhecer um
pouco sobre o apaixonante mundo dos cafés especiais sendo
realizado um mini-curso com visitacdo a plantacgdo,
acompanhamento da torra de café e degustacdo de cafés especiais

com pequeno lanche.

— ATELIE GASTRONOMICO BRASIS: Neste famoso e conceituado
restaurante iremos efetuar o nosso Almocgo (incluso) desfrutando e
experimentando a deliciosa gastronomia autoral e contemporanea
da Chef Di Oliveira que apresenta o Menu 03 etapas contemplando
entrada, prato principal e sobremesa (Carddpio em anexo).

Por volta das 15h30, retorno para as unidades do Sesc-DF.

O Sesc-DF busca garantir a melhor experiéncia a sua clientela, com
saude e seguranga, implementando em seus passeios e excursoes
todos os Protocolos de Biosseguranga exigidos pelo Ministério do
Turismo, sendo uma instituicio comprometida com o Selo de
Turismo Responsavel — Limpo e Seguro.

Alteragées no roteiro e passeios sdo previstas por motivo de

logistica e condigbes climdticas sem prévio aviso.

Consulte condig¢oes de parcelamento no Cartao de Crédito

A OBSERVAGOES IMPORTANTES

¢ A apresentagdo para o embarque devera ser feita, conforme o horario citado no roteiro acima.

* Por exigéncia da ANTT e DER, o embarque de passageiros somente sera permitido mediante apresentagdo de documento de identificagdo original com
foto. Certiddo de Nascimento Original somente sera aceita para criangas até 11 anos.

¢ Documentos de Identificagdo aceitos: certiddo de nascimento, carteira de identidade, carteira de motorista e carteiras profissionais com foto.

® Precos e programagao estdo sujeitos a alteragdes sem aviso. O guia poderad alterar o roteiro sem prejuizo da programagao.

 Passeios, ingressos, taxas e refei¢des ndo inclusas, serdo pagas a parte pelo excursionista.

Sesc,
turismo www.sescdf.com.br ¥ @ sescdf

Telefone Geral: 3218-9100

Sesc 504 Sul:
Sesc Ceilandia:
Sesc Guara:

9464
9526
9712

Sesc 913 Sul:
Sesc Gama:
Sesc Taguatinga Norte:

9367
9610
9805




CARDAPIO ALMOCO
ATELIE GASTRONOMICO BRASIS

Menu 03 Etapas (Entrada + Prato Principal + Sobremesa)

e ENTRADA (escolher uma das opgdes abaixo):

(Opgdo 1) - ARANCINI DE CORDEIRO (Arancini de risoto empanado recheado com cordeiro
desfiado e servido com geleia de pimenta - 2 unidades)

(Opg3o 2) - TULIPAS DE FRANGO COM MAIONESE DE PEQUI (Tulipas da asa de frango
empanada na farofa de agai acompanhadas de maionese artesanal de pequi da Chef)
(Opgdo 3) — POLPETTAS DE GRAO DE BICO (Polpettas de grio de bico e carne de soja ao
molho rustico de tomate italiano e manjericdo.).

(Opgao 4) — CRUDO DE TILAPIA AO MOLHO DE MANGA E GENGIBRE (tildpia curada na
beterraba, fatiada estilo carpacccio com molho frio de manga e gengibre e brotos de
rucula).

e PRATO PRINCIPAL (escolher uma das opgdes abaixo):

(Opgdo 1) — FILE SUINO AO MOLHO DE SERIGUELA (Filé suino grelhado com ervas e vinho
branco ao molho de seriguela, acompanhado de farofa da Chef, batata canoa grelhada e
crispy de couve Kale e alho pord)

(Opgdo 2) — RISOTO CREMOSO DE COGUMELOS (Risoto cremoso de cogumelos com tucupi
negro, relish de beterraba e relish de cebola roxa. Acompanha farofa de limao siciliano).
(Opgdo 3) — TILAPIA AO PEPPER COM RISOTO DE MARACUJA (Tilapia grelhada ao molho
chimichurri, acompanhada de risoto cremoso de maracuja e farofa de limao siciliano)
(Opgdo 4) — PICADINHO BRASIS (filé mignon em cubos fkambados na cachaca envelhecida
ao molho roti. Acompanha arroz, farofa da chef, banana da terra frita).

e SOBREMESA (escolher uma das opc¢des abaixo):

(Opgdo 1) - CANNOLI DE LIMAO SICILIANO (Canolli de massa crocante recheado com creme
de limdo siciliano e doce de leite cremoso da roca)

(Opgao 2) - ROMEU & JULIETA DA CHEF (Discos de massa crocante, lascas de queijo
canastra, geléia de goiabada cascdo, lascas de améndoas e calda de goiaba)

(Opgdo 3) — BROWNIE DE CASTANHAS BRASILEIRAS (Brownie de chocolate e castanhas
brasileiras servido com sorvete de creme e calda de chocolate)

(Opgdo 4) - ABACAXI MACARICADO (Abacaxi in natura com crosta de canela e agucar
demerara e geleia de horteld)

Telefone Geral: 3218-9100
" Sesc504Sul: 9464  Sesc 913 Sul: 9367
Sesc Ceilandia: 9526 Sesc Gama: 9610
Sesc Guaré: 9712 Sesc Taguatinga Norte: 9805




