Fecomeércio
SenacC

SERVIGO SOCIAL DO COMERCIO
ADMINISTRAGAO REGIONAL DO DISTRITO FEDERAL
GERENCIA DE NUTRIGAO

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1 O presente Termo de Referéncia tem por objeto o registro de pregos para
aquisicao, por demanda, de géneros alimenticios de panificagao, destinados ao
abastecimento das Unidades de Alimentacdo e Nutricdo do Sesc-DF, com vistas ao
consumo e a comercializagdo em restaurantes, lanchonetes, eventos institucionais e
demais projetos sociais, conforme condicoes e exigéncias estabelecidas neste
Termo de Referéncia.

1.2 Alicitagéo sera realizada por grupo, conforme tabela abaixo.

UNID. DE

GRUPOS ITEM  OBJETO MEDIDA QUANT.
Grupo 01 - - R
P3es e PAO FRANCES - 50G
Derivados 1 feito de farinha, sal, agua e KG 9.212

fermento

MINIPAO FRANCES - 25G

2 feito de farinha, sal, agua e KG 1.500

fermento

Pagina 1 de 39



PAO DE FORMA INTEGRAL -
400 A 500G (PACOTE)

3 feito com farinha integral, dleo
de soja e sal; rico em fibras,
vitaminas e minerais

CROISSANT AMANTEIGADO
FRANCES DE MASSA
FOLHADA - 200G

Massa folhada, leve e crocante.
Feito com farinha, Agucar, Sal,
Leite, Fermento, Manteiga,

PAO DE FORMA TRADICIONAL
- 400 A 500G (PACOTE)

farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido

félico, agucar, gordura vegetal,
sal, gluten, conservadores

PAO CARECA TRADICIONAL -
25 A50G
feito de farinha, sal, agua e
fermento

PAO SiRIO TAMANHO MINI —
300 G

feito de farinha, sal, agua,
agucar cristal

BRIOCHE TRADICIONAL - 25 A
50G

Feito com farinha, fermento,
ovos, sal

PAO AUSTRALIANO- 25G
9 Feito com agua, margarina, mel,
farinha de trigo

PAO SIRIO TAMANHO
TRADICIONAL - 300 G

feito de farinha, sal, &gua,
agucar cristal

10

PAO DE BATATA - 25 E 50G
(PACOTE C/ 50 UNIDADES)

11 Farinha de trigo, agua, puré de
batata, acucar, leite, manteiga,
ovos, fermento bioldgico e sal

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

2.200

1.500

5.628

1.900

500

1.594

1.408

844

1.200
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12

13

14

15

16

17

18

PAO DE HAMBURGUER 50G
(PACOTE C/ 50 UNIDADES)
Farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido félico, agua,
agucar, ovo integral desidratado,
sal refinado, fibra vegetal e
fermento biolégico

PAO DE MILHO - 25G

farinha de trigo e fuba de milho,
manteiga, agucar, fermento
bioldgico, sal e erva-doce

PAO TIPO BISNAGUINHA - 25
GES50G

farinha de trigo, acgucar,
fermento biolégico

PAO BRIOCHE DE ERVAS - 25
E 50G

Farinha de trigo, agua, ervas,
agucar, leite, manteiga, ovos,
fermento bioldgico e sal

PAO CIABATA — 80g
farinha de trigo, agua, sal e
fermento

PAO ITALIANO — BISNAGA -
450G

Pao de fermentagcdo natural,
com casca crocante e miolo
macio e umido Feito Farinha de
trigo enriquecida com ferro e
acido folico, iogurte, Fermento
bioldgico.

PAO ITALIANO — REDONDO -
450G

Pao de fermentacdo natural,
com casca crocante e miolo
macio e umido

Feito Farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido
félico, iogurte, Fermento
bioldgico.

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

2.600

800

800

800

670

940

940
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Grupo 02
Sanduiches

19

20

21

22

23

PAO BISNAGA COM
GERGELIM - 100G

Farinha de trigo, Agua, Ovos,
Acucar, Margarina  vegetal,
Fermento bioldgico, Sal,
Gergelim

PAO DE FORMA TRADICIONAL
TAMANHO GRANDE SEM
CASCA PARA SANDUICHES
ESPECIAIS - 40 A 50G/FATIA -
PACOTE ENTRE 400 A 500G
Feito com farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido
félico, agucar, gordura vegetal,
sal, gluten, conservadores

MINI PANETONE
TRADICIONAL COM FRUTAS
CRISTALIZADAS - 30 A50G
Pao doce, macio e aromatico,
recheado com

frutas cristalizadas e wuvas
passas.

Feito com farinha de trigo,
Acucar, Margarina, Ovos,
Laranja, Fermento bioldgico,
Manteiga

SANDUICHE COM PAO
CARECA (50G), COM
RECHEIO DE 5G MANTEIGA,
25G DE PRESUNTO EM FATIA
E 25G DE QUEIJO
MUSSARELA EM FATIA

sendo embalado
individualmente, com data de
fabricacdo e data de validade a
combinar

SANDUICHE COM PAO
CARECA (50G), COM
RECHEIO DE 5G MANTEIGA, E
25G DE QUEIJO MUSSARELA
EM FATIA

sendo embalado
individualmente, com data de
fabricacdo e data de validade a
combinar.

KG

KG

KG

UNID

UNID

1.200

1.408

940

9.380

9.380
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Grupo 3
Produtos
Congelados
a Base d
Queijo
Snacks

e
e

24

25

26

27

28

29

SANDUICHE EM METRO, DE
2KG A 2,5KG, COM
APROXIMADAMENTE 23
FATIAS

Pao de sal, com recheio Molho
rosé, batata palha, frango
desfiado, presunto e queijo
prato.

SANDUICHE EM METRO, DE
2KG A 2,5KG, COM
APROXIMADAMENTE 23
FATIAS Pao de sal, com recheio
Pasta de ervas, azeitona preta,
provolone e salaminho

SANDUICHE EM METRO, DE
2KG A 2,5KG, COM
APROXIMADAMENTE 23
FATIAS

Pao de sal, com recheio com
recheio Rosbife de lagarto,
cebola caramelizada, queijo
prato, pasta de berinjela e alface
roxa.

PAO DE QUEIJO CONGELADO
COQUETEL

- EMBALAGEM DE 1KG (15G
CADA UNIDADE)

Feito com polvilho azedo ou
doce acrescido de ovos, sal,
Oleo vegetal e queijo

PAO DE QUEIJO CONGELADO
LANCHE - EMBALAGEM DE
1KG CONTENDO 3 UNIDADES
(80G CADA UNIDADE)

Feito com polvilho azedo ou
doce acrescido de ovos, sal,
Oleo vegetal e queijo

BISCOITO DE QUEIJO
TRADICIONAL CONGELADO
EM EMBALAGEM DE 1KG A
2KG COM PESO UNITARIO DE
APROXIMADAMENTE 28G
CADA

Feito com polvilho azedo ou
doce acrescido de ovos, sal,
Oleo vegetal, queijo

KG

KG

KG

KG

KG

KG

5.628

5.628

5.628

8.443

5.628

9.379
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Grupo 4
Salgados

30

31

32

33

34

35

PALITO DE QUEIJO
PARMESAO — TIPO BISCOITO
PACOTE 100G

Snacks sequinhos e crocantes
Feito com farinha de trigo,
manteiga, queijo parmesao
ralado, sal, fermento quimico e
ovo

SALGADO ASSADO BAURU
CONGELADO

Massa salgada com presunto,
queijo mugarela, catupiry,
tomate, cebola e orégano (1209)
- bandeja com 05 unidades
(quantidade em unidades)

SALGADO ASSADO COSTELA
DE ADAO CONGELADO -
Massa salgada com presunto,
frango, queijo mugarela, catupiry
(120g) - bandeja com 05
unidades (quantidade em
unidades)

SALGADO ASSADO EMPADA
DE FRANGO CONGELADO -
Massa de empada com recheio
de frango, batata, azeitona e
cheiro verde (120g) - bandeja
com 05 unidades (quantidade
em unidades)

SALGADO ASSADO EMPADAO
GOIANO CONGELADO -
Massa de empadao com recheio
de frango,

batata, azeitona, linguica,
palmito e queijo mucgarela (120g)
- bandeja com 05 unidades
(quantidade em unidades)

SALGADO FRITO
ENROLADINHO DE QUEIJO
CONGELADO -

Massa salgada com recheio de
queijo mucarela (120g) -
bandeja com 05 unidades
(quantidade em unidades)

KG

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

3.753

18.764

18.764

23.451

9.379

23.451
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36

37

38

39

40

41

SALGADO FRITO
ENROLADINHO DE QUEIJO E
PRESUNTO CONGELADO -
Massa salgada com recheio
queijo mugarela,

presunto, tomate, molho de
tomate, catupiry e orégano
(120g) - bandeja com 05
unidades (quantidade em
unidades)

SALGADO ASSADO ESFIHA
DE CARNE CONGELADO -
Massa de esfiha com recheio
carne, milho e azeitona (1209) -
bandeja com 05 wunidades
(quantidade em unidades)

SALGADO ASSADO PAO
P1ZZA CONGELADO -

Massa de péao pizza com
presunto, queijo  mugarela,
tomate, cebola e orégano (1209)
- bandeja com 05 unidades
(quantidade em unidades)

SALGADO ASSADO
RELIGIOSA DE FRANGO
CONGELADO -

Massa de pao com recheio
frango, azeitona, milho verde e
queijo  mucarela (120g) -
bandeja com 05 wunidades
(quantidade em unidades)

SALGADO RISOLE CARNE
(COM CARNE) CONGELADO -
CRU (120G) —

Massa de rissole recheado com
carne, cheiro verde e temperos -
bandeja com 05 wunidades
(quantidade em unidades).

SALGADO COXINHA DE
FRANGO (COM FRANGO E
CHEIRO VERDE) CONGELADO
— CRU (120G) -

Massa de coxinha recheada
com frango e temperos -
bandeja com 05 unidades
(quantidade em unidades).

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

23.451

18.764

28.137

28.137

2.345

4.689
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42

43

44

45

46

47

SALGADO COXINHA DE
FRANGO C/ CATUPIRY (COM
FRANGO, CATUPIRY E
CHEIRO VERDE) CONGELADO
— CRU (120G)

Massa de coxinha recheada
com frango, catupiry e temperos
— bandeja com 05 unidades
(quantidade em unidades).

SALGADO KIBE CARNE (COM
CARNE)

CONGELADO - CRU (120G) —
Massa de trigo com carne e
temperos e recheio de carne -
bandeja com 05 wunidades
(quantidade em unidades).

SALGADO BOLINHA DE
QUEIJO E PRESUNTO TIPO

COQUETEL (MUCARELA,
PRESUNTO, CATUPIRY E
OREGANO) — FRITO
CONGELADO

Massa recheada com queijo,
presunto, queijo catupiry e
temperos.

SALGADO BOLINHA DE
QUEIJO TIPO COQUETEL
(MUCARELA) - FRITO
CONGELADO

Massa recheada com queijo e
temperos

SALGADO COXINHA DE
FRANGO TIPO COQUETEL
(FRANGO E CHEIRO VERDE) -
FRITO CONGELADO

Massa recheada com frango
desfiado e temperos

SALGADO KIBE COM CARNE
TIPO COQUETEL (CARNE,
CEBOLA, ALHO E HORTELA) —
FRITO CONGELADO

Massa de trigo com carne e
temperos e recheio de carne

UNID

UNID

KG

KG

KG

KG

4.689

3.753

7.505

7.505

7.505

7.505
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48

49

50

51

52

53

SALGADO RISOLE DE CARNE
TIPO COQUETEL (CARNE) -
FRITO CONGELADO Massa
recheada com carne e temperos

SALGADO BOLINHO DE
BACALHAU - TIPO COQUETEL
(BACALHAU, BATATA, CHEIRO
VERDE) — FRITO CONGELADO
Massa de bacalhau e batata
com temperos

SALGADO BOLINHO DE
CARNE SECA C/ MANDIOCA -
TIPO COQUETEL (CARNE
SECA) — FRITO CONGELADO
Massa de mandioca com
recheio de <carne seca e
temperos

SALGADO PASTELZINHO DE
CAMARAO - TIPO COQUETEL
— CONGELADO

Massa de pastel com recheio de
camarao

SALGADO PASTEL DE
LINGUICA E QUEIJO - TIPO
COQUETEL — CONGELADO
Massa de pastel com recheio de
linguicinha e

queijo

SALGADO RISOLE DE
CAMARAO - TIPO COQUETEL
— FRITO CONGELADO

Massa recheada com creme de
camarao e temperos

KG

KG

KG

KG

KG

KG

4.689

2.815

2.815

2.627

2.627

2.061
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54

95

56

57

58

59

60

MINI CHURROS TIPO
COQUETEL (COM DOCE DE
LEITE) - FRITO CONGELADO
Massa de churros recheada com
doce de leite e envolvida coma
acgucar e canela

PASTEL DE QUEIJO FRITO
COQUETEL — PRONTO

Massa de pastel com recheio de
queijo

PASTEL DE CARNE FRITO
COQUETEL — PRONTO

Massa de pastel com recheio de
carne

EMPADA DE FRANGO TIPO
COQUETEL - FRAGO, MILHO
E CHEIRO VERDE - ASSADA
PRONTA

Massa podre com recheio de
frango, milho e

temperos

EMPADA DE PALMITO TIPO
COQUETEL - CREME DE
PALMITO — ASSADA PRONTA
Massa podre com recheio de
palmito

PASTELZINHO ASSADO DE
PI1ZZA TIPO COQUETEL -
QUEIJO E PRESUNTO -
ASSADO PRONTO
Massa de pastelao com recheio
de queijo e presunto

PASTELZINHO ASSADO DE
FRANGO TIPO COQUETEL -
FRANGO E CHEIRO VERDE -
ASSADO PRONTO

Massa de pasteldao com recheio
de frango desfiado e tempero

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

2.815

2.815

2.815

2.815

2.061

1.594

1.689
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Grupo 05 -
Quiches

61

62

63

64

65

66

67

ESFIRRA DE CARNE TIPO
COQUETEL - CARNE -
ASSADA PRONTA

Massa de esfirra com recheio de
carne e temperos

ESFIRRA DE FRANGO TIPO
COQUETEL - FRANGO -
ASSADA PRONTA

Massa de esfirra com recheio de
carne e

temperos

MINI  QUICHE DE ALHO
PORRO — ASSADA PRONTA
Massa de quiche com recheio
de alho porré e temperos

MINI QUICHE DE CARNE DE
SOL - ASSADA PRONTA
Massa de quiche com recheio
de carne de sol e tempero

MINI QUICHE DE
GORGONZOLA E ESPINAFRE -
ASSADA PRONTA

Massa de quiche com recheio
de gorgonzola e espinafre

QUICHE DE ALHO PORO 150
GR - CONGELADO

Massa de quiche com recheio
de alho porré e

temperos

QUICHE DE CARNE DE SOL
150 GR — CONGELADO

Massa de quiche com recheio
de carne de sol e tempero

KG

KG

KG

KG

KG

UNID

UNID

1.900

1.900

1.900

1.800

1.689

2.815

2.815
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Grupo 06
Petiscos
Especiais
Congelados

Grupo 07 -

Pizzas
Massas
Basicas

e

68

69

71

72

73

QUICHE DE CAMARAO 150 GR
— CONGELADO

Massa de quiche com recheio
de camarao

CAMARAO EMPANADO
RECHEADO COM CREAM
CHEESE — CONGELADO
Camarao e cream cheese
envolto em massa

empanada com farinha Panco

DADINHO DE TAPIOCA
COQUETEL — CONGELADO
Massa de tapioca temperada

PAO DE ALHO — CONGELADO
Pao de sal recheado com pasta
de alho e temperos

MINI PIZZA DE CALABRESA
(brotinho) -  CALABRESA,
MUCARELA, MOLHO DE
TOMATE E OREGANO -
CONGELADA

Massa de pizza coberta por
molho de tomate, queijo
mucarela, calabresa e temperos

MINI PIZZA DE FRANGO
(brotinho) — FRANGO, MILHO,
MUCARELA, MOLHO DE
TOMATE E OREGANO -
CONGELADA

Massa de pizza coberta por
molho de tomate, queijo
mugcarela, frango desfiado, milho
e temperos

UNID

KG

KG

KG

UNID

UNID

2.815

2.815

1.594

1.876

2.532

2.815
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74

75

76

77

78

MINI  PIZZA DE QUEIJO
MUCARELA (brotinho) —
MUCARELA, AZEITONA,
MOLHO DE TOMATE E
OREGANO — CONGELADA
Massa de pizza coberta por
molho de tomate, queijo
mucarela, azeitona preta e
temperos

PIZZA DE CALABRESA 8
FATIAS - CALABRESA,
MUCARELA, CEBOLA, MOLHO
DE TOMATE E OREGANO -
PRONTA ASSADA

Massa de pizza coberta por
molho de tomate, queijo
mucarela, calabresa e temperos

PIZZA DE FRANGO COM
CATUPIRY 8 FATIAS -
FRANGO, MILHO, CATUPIRY,
MUCARELA, MOLHO DE
TOMATE E OREGANO -
PRONTA ASSADA

Massa de pizza coberta por
molho de tomate,

queijo mugarela, frango
desfiado, catupiry, milho e
temperos

P1ZZA DE QUEIJO MUCARELA
8 FATIAS - MUGCARELA,
AZEITONA, MOLHO DE
TOMATE E OREGANO -
PRONTA ASSADA

Massa de pizza coberta por
molho de tomate, queijo
mucarela, azeitona preta e
temperos

P1ZZA MARGUERITA 8 FATIAS
- MUCARELA, TOMATE,
MANJERICAO, MOLHO DE
TOMATE E OREGANO -
PRONTA ASSADA

Massa de pizza coberta por
molho de tomate, queijo
mucarela, tomate em rodelas e
manjericao

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

2.815

2.815

2.815

1.882

1.882
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79

80

81

82

83

P1ZZA NAPOLITANA 8 FATIAS —
MUCARELA, PRESUNTO,
AZEITONA, MOLHO DE
TOMATE E OREGANO -
PRONTA ASSADA

Massa de pizza coberta por
molho de tomate,

queijo  mucarela, presunto,
azeitona e temperos

P1ZZA PORTUGUESA 8 FATIAS
— MUGCARELA, AZEITONA
PRETA, OovO COzIDO,
PIMENTAO, CEBOLA, MOLHO
DE TOMATE E OREGANO -
PRONTA ASSADA

Massa de pizza coberta por
molho de tomate, queijo
mucarela, azeitona preta, ovo
cozido, pimentdo, cebola e
temperos

PIzZA DE RUCULA COM
TOMATE SECO 8 FATIAS -
MUCARELA, RUCULA,
TOMATE SECO, MOLHO DE
TOMATE E OREGANO
PRONTAASSADA

Massa de pizza coberta por
molho de tomate, queijo
mucarela, rucula, tomate seco e
orégano

PIZZA 4 QUEIJOS 8 FATIAS -
COM MUCARELA,
GORGONZOLA, CATUPIRY,
PARMESAO, MOLHO DE
TOMATE E OREGANO
PRONTA ASSADA

Massa de pizza coberta por
molho de tomate, queijo
mugarela, gorgonzola, catupiry,
parmesao e oregano

P1ZZA CHOCOLATE 8 FATIAS —
CHOCOLATE AO LEITE -
PRONTAASSADA

Massa de pizza coberta por
queijo mugarela e

chocolate ao leite em barra

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

1.882

1.882

1.882

1.882

1.882
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Grupo 08 -
Bolos e
Tortas,Doces
Finos e
Sobremesas

84

85

86

87

88

90

91

PI1ZZA BANANA C/ CANELA 8
FATIAS - MUCARELA,
BANANA E CANELA — PRONTA
ASSADA

Massa de pizza coberta por
queijo mugarela, banana, canela
e agucar

PIZZA CHOCOLATE C/
MORANGO 8 FATIAS -
CHOCOLATE AO LEITE E
MORANGO FRESCO -
PRONTA ASSADA

Massa de pizza coberta por
queijo mugarela, chocolate ao
leite em barra e morango fresco

MASSA DE PIZZA
REFRIGERADA P

Massa de pizza (farinha, agua,
fermento)

MASSA DE PIZZA
REFRIGERADA M

Massa de pizza (farinha, agua,
fermento)

MASSA DE PIZZA
REFRIGERADA G

Massa de pizza (farinha, agua,
fermento)

BOLO BRIGADEIRO COM
MORANGO-

Massa pao de |6 de chocolate
com creme de Dbrigadeiro,
morango e cobertura de
chocolate granulado

BOLO FLORESTA NEGRA-
Massa pao de |6 de chocolate,
recheado com baba de mocga,
cereja, cobertura com raspas de
chocolate ao leite e cereja

BOLO SONHO DE VALSA-
Massa pao de |6 de chocolate,
recheado com creme paris,
chocolate sonho de \valsa,
mousse de chocolate e
cobertura de creme paris com
sonho de valsa.

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

KG

KG

KG

1.882

1.882

2.541

2.541

2.541

941

941

282
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92

93

94

95

96

97

98

BOLO PRESTIGIO-

Massa pao de |6 de chocolate,
recheado com coco ralado, baba
de moca e cobertura com calda
de chocolate e prestigio.

BOLO FERRERO ROCHER-
Massa pao de |6 de chocolate,
recheado com nozes, avela,
esséncia de rum, chocolate ao
leite, doce de leite e cobertura
de chocolate e Ferrero Roche

BOLO RED VELVET CAKE-
Massa de frutas vermelhas,
recheio de cream cheese, baba
de mocga e chantilly. Acabamento
com frutas silvestres (mirtilo,
amora, framboesa, physales).

BOLO MARACUJA-

Massa pao de 16 branco,
recheado com mousse de
maracuja, chantilly, baba de
moca e cobertura de mousse de
maracuja

BOLO LIMAO-

Massa pao de 16 branco,
recheado com mousse de lim3ao,
chantilly, baba de moga e
cobertura de mousse de limao

TORTA MARTA ROCHA -

Massa pao de 16 branco,
recheado com baba de mocga e
nozes, coberto com chantilly de
nozes com cobertura de suspiro.

TORTA NINHO —
Massa cake neutro, baba de
moga com leite ninho, ganache
branco, cobertura de chantilly
com leite em po.

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

376

470

470

470

470

470

470
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99

100

101

102

103

104

105

106

107

TORTA NOZES-

Massas pao de 16 branco,
recheado com baba de mocga e
nozes, coberto com chantilly e
nozes

TORTA BOMBOM DE
CASTANHA DE CAJU GELADA

Massa de castanha de caju com
cobertura de chocolate (70g)

TORTA BOMBOM DE COCO
GELADA-

massa de coco com cobertura
de chocolate (709g)

BOMBOM DE DAMASCO —
Massa e recheio de damasco
com cobertura de chocolate

(70g)

BOMBOM DE MARACUJA —
Massa de maracuja com
cobertura de chocolate (70g)

BOMBOM DE MORANGO -

Massa de leite condensado
recheado de morango fresco
com cobertura de chocolate

(709)

DOCINHO BRIGADEIRO Massa
de brigadeiro coberto com

chocolate granulado gourmet
(20G)

DOCINHO CAJUZINHO
Massa de amendoim coberto
com amendoim triturado (20G)

DOCINHO CASADINHO

Massa de brigadeiro e massa de
leite condensado coberto com
agucar (20G)

KG

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

941

470

470

4.706

4.706

4.706

4.706

2.823

2.823
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108

109

110

111

112

113

114

115

DOCINHO OLHO DE SOGRA
Massa de beijinho dentro de

uma ameixa seca e coberto com
acucar (20G)

DOCINHO BRIGADEIRO DE

PACOCA

Massa de leite condensado com
pacoca coberto com
pacoca(20G)

DOCINHO DE LEITE NINHO
Massa de leite ninho com leite

condensado coberto com leite
ninho (20G)

MINI BOMBA DE BAUNILHA
Massa de bomba com recheio
de creme de baunilha, coberto
com foundant. (25G)

MINI BOMBA DE CHOCOLATE
Massa de bomba com recheio
de creme de chocolate, coberto
com foundant. (25G)

MINI QUINDIM
Massa de manteiga, gemas,
agucar e coco. (25G)

BEM CASADO

Massa de farinha, agucar, ovos,
fermento, esséncia de baunilha,
recheado com doce de leite
(180G)

MACARON (COR E
SABOR/RECHEIO A ESCOLHA
DO CLIENTE)

Massa de améndoas, acgucar de
confeiteiro,

claras de ovo, agucar granulado,
corante e recheio a definir (70G)

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

UNID

2.823

2.823

4.706

2.823

2.823

941

4.706

470
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116

117

118

119

120

121

122

123

TRUFA DE CHOCOLATE AO
LEITE

Massa de chocolate ao leite e
meio amargo, creme de leite,
manteiga e conhaque, coberto
com chocolate em pé 50% (30G)

TRUFA DE CHOCOLATE
BRANCO Massa de chocolate
branco, creme de leite, manteiga
e conhaque, coberto com
chocolate branco (30G)

MINI TARTALETE DE LIMAO
Massa de biscoito maisena e
manteiga com recheio de
mousse de limao (60G)

MINI TARTALETE DE
MORANGO

Massa de biscoito maisena e
manteiga com recheio de creme
de patisserie coberto com
morangos frescos e gelatina de
morango(60G)

PETIT FOUR DOCE
(CASADINHO, AMANTEIGADO,
LARANJA)

Massa de biscoito doce com
sabores diverso

PETIT FOUR SALGADO
(QUEIJO, CEBOLA)

Massa de biscoito salgado com
sabores diverso

SOBREMESA NO POTE
BANOFFE

Massa de maisena, nata, doce
de leite, banana e cobertura de
chantily(150G)

SOBREMESA NO POTE
NUVEM DE MORANGO

Creme de leite condensado,
creme de

chocolate e morangos (150G)

UNID 941
UNID 2.823
UNID 564
UNID 564
KG 1.882
KG 1.882
UNID 470
UNID 470
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124

125

126

127

128

129

130

131

SOBREMESA PAVE NO POTE
SONHO DE VALSA

Pavé de bombom, Sonho de
Valsa com creme de leite
condensado e chocolate(150G)

BOLO NO POTE DE
BRIGADEIRO

Massa de chocolate com recheio
de brigadeiro e cobertura de
chocolate granulado(150G)

BOLO NO POTE DE LEITE
NINHO
Massa de bolo branco com
recheio de creme de Ninho e
cobertura de chocolate branco
(150G)

BOLO NO POTE DE COCO

Massa de bolo de coco com
recheio de baba de mocga
coberto com coco ralado (150G)

BOLO VULCAO CHOCOLATE
Massa de chocolate com
cobertura de chocolate
cremoso(150G)

BOLO VULCAO COCO
Massa de coco com cobertura

de baba de moga cremosa
(150G)

BOLO VULCAO CENOURA
Massa de cenoura cobertura de
chocolate cremoso (150G)

CUPCAKE DE TENTACAO
Massa de cupcake com
cobertura de chocolate
tentacao(50G)

UNID

UNID

UNID

UNID

KG

KG

KG

UNID

282

470

470

470

470

470

470

468
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Grupo 09 -
Salgados
Folhados

132

133

134

135

136

137

138

139

BROWNIE DE CHOCOLATE
Massa de brownie  com
chocolate em barra (50G)

CUPCAKE DE DOCE DE LEITE
Massa de cupcake com
cobertura de Doce de Leite
(50G)

WAFFLE
Massa de com farinha, agucar,
manteiga, ovos e leite (35G)

MOUSSE DE CHOCOLATE
Chocolate em p6 meio amargo,

leite condensado, creme de leite
(150G)

MOUSSE DE LIMAO

Suco de limao, leite
condensado, creme de leite
(150G)

MOUSSE DE MARACUJA

Suco de maracuja, leite
condensado, creme de leite
(150G)

SALGADO FOLHADO DE
FRANGO COQUETEL ASSADO
Massa folhada recheado com
frango desfiado, temperado com
ervas e especiarias.

SALGADO FOLHADO DE
BANANA COQUETEL ASSADO
Massa folhada recheada com
banana caramelizada.

UNID

UNID

KG

UNID

UNID

UNID

KG

KG

941

941

1.882

941

941

941

2.823

2.823
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140

141

142

143

144

145

SALGADO FOLHADO DE FIO
DE OVOS COM BACON
COQUETEL ASSADO

Massa folhada recheada com fio
de ovos e bacon.

SALGADO FOLHADO ROMEU
E JULIETA COQUETEL
ASSADO

Massa folhada recheada com
goiabada e

creme de ricota.

SALGADO FOLHADO DE
RICOTA E TOMATE SECO
COQUETEL ASSADO

Massa folhada recheada com
um creme de ricota e tomate
Seco.

SALGADO FOLHADO DE
CARNE COM CATUPIRY
COQUETEL ASSADO

Massa folhada recheada com
carne seca desfiada e queijo
catupiry.

SALGADO FOLHADO DE
BACALHAU COQUETEL
ASSADO

Massa folhada recheada com
creme de bacalhau desfiado.

SALGADO FOLHADO DE
CAMARAO COQUETEL
ASSADO

Massa folhada recheada com
camarao temperado.

KG

KG

KG

KG

KG

KG

4.706

4.706

1.412

1.412

1.412

1.412
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SALGADO FOLHADO DE
ESPINAFRE COM RICOTA
COQUETEL ASSADO

Massa folhada com espinafre e
creme de

ricota.

146 KG 1.412

2. ESPECIFICAGAO TECNICAS DOS OBJETOS
2.1 As especificagbes contidas na planilha descritiva foram obtidas através de
estudos técnicos preliminares realizados pelo setor competente, visando
unicamente a qualidade dos produtos a serem adquiridos.
2.2 Os produtos deverao estar devidamente rotulados, de forma clara e legivel.
2.3 Os produtos a serem fornecidos deverdo atender rigorosos padroes de
qualidade e higiene, estarem livres de defeitos e/ou produtos improprios para o
consumo humano, acondicionados em embalagens apropriadas para alimentos,
possuir boa aparéncia e atender rigorosamente as prescricbes estabelecidas na
planilha descritiva e informagdes continas neste termo e as normas da ANVISA.

3. DA NATUREZA E CLASSIFICAGAO DOS BENS
3.1 Considerando o disposto na Resolugdo Sesc n® 1.593/2024, o objeto a ser
contratado enquadra-se na categoria de “bens comuns”, uma vez que suas
especificagdbes sao usuais no mercado. Dessa forma, sua selecdo pode ser
realizada exclusivamente com base nos precos ofertados, pois os itens sao
comparaveis entre si e ndo exigem uma avaliagao técnica minuciosa.
3.2 Os bens comuns sao aqueles encontraveis facilmente no mercado, e quando for
possivel o estabelecimento de padrdes de qualidade e desempenho peculiares ao
objeto, para efeito de julgamento das propostas, mediante especificagdes utilizadas
no mercado.

4. VALOR DE REFERENCIA
4.1 O valor total estimado do objeto desta licitagdo é de R$ 14.976.759,26
(quatorze milhdes, novecentos e setenta e seis mil, setecentos e cinquenta e
nove reais e vinte e seis centavos).

5. JUSTIFICATIVA DA CONTRATAGAO
5.1 A presente contratagc&o visa garantir o fornecimento continuo e padronizado de
géneros alimenticios de panificacdo as Unidades de Alimentacdo e Nutricdo do
Sesc-DF, assegurando a qualidade, a variedade e a regularidade no atendimento
das demandas de consumo e comercializagcdo. Esses produtos sdo essenciais para
o funcionamento dos restaurantes, lanchonetes, eventos institucionais e projetos
sociais, impactando diretamente na prestacdo de servicos a comunidade e no
cumprimento dos objetivos estratégicos da instituicdo. A aquisicdo centralizada
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contribui para a economicidade, o controle de qualidade e a otimizagdo dos
recursos, promovendo seguranga alimentar e bem-estar aos usuarios atendidos,
atendendo as diretrizes estabelecidas pela Resolucdo Sesc n°® 1.593/2024.

5.2 O quantitativo foi elaborado por meio de estudos técnicos, levando-se em
consideragao o histérico de consumo das unidades, a média mensal de utilizagéo
dos produtos, a projecdo de aumento na demanda em virtude da ampliacdo dos
servicos e unidades atendidas, bem como a estimativa de consumo para um
periodo de 12 (doze) meses, garantindo o abastecimento regular e evitando
descontinuidade nos servicos prestados.

5.3 O objeto da contratagéo esta previsto no Plano de Contratagbes Anual de 2025,
conforme consta das informagdes basicas do Documento de Formalizacdo de
Demanda.

5.4 A contratagao dos produtos de panificagdo por meio do Sistema de Registro de
Precos (SRP) encontra respaldo no art. 44, inciso |, da Resolugao Sesc n°
1.593/2024, uma vez que tais itens demandam fornecimento parcelado ao longo
do periodo, em virtude da sua natureza perecivel.

55 O consumo desses produtos deve ser atendido de forma continua e
fracionada, compativel com a programacéao alimentar das Unidades Operacionais e
com a realizagdo de atividades institucionais, cuja dinamica impde entregas
periodicas, evitando desperdicios e garantindo o padrao de qualidade necessario ao
atendimento dos usuarios.

5.6 Dessa forma, a adogdo do SRP assegura maior eficiéncia logistica,
flexibilidade de fornecimento e otimizagcao dos recursos institucionais,
permitindo que os produtos sejam requisitados conforme a demanda real, sem a
necessidade de estocagem prolongada de géneros de curta durabilidade.

6. DO PRAZO DE ENTREGA E VIGENCIA:
6.1 Os produtos deverdo ser entregues conforme a necessidade do Sesc-AR/DF,
pela empresa vencedora do certame, mediante solicitacdo da nutricionista
responsavel pela Unidade de Alimentacéo e Nutricdo e pelas Lanchonetes do Sesc-
DF. As entregas deverdo obedecer rigorosamente as datas, horarios, locais e
quantitativos estabelecidos na solicitagdo do profissional responsavel.
6.2 A entrega dos produtos devera ser realizada pela empresa entre 6h (seis
horas) e 6h30 (seis horas e trinta minutos) da manha.

6.2.1 A contratada devera confirmar o recebimento da Ordem de Compra (OC) em
até 12 horas que antecede o fornecimento do produto.

6.3 O descumprimento das condigdes acima podera ensejar a notificacdo e/ou
adverténcia formal da contratada, em razao da falha no fornecimento.

6.4 A composicdo de custo devera abranger todos os insumos, etapas e
processos envolvidos na produgdo dos produtos de panificagao, incluindo,
entre outros, o formato, o tamanho, os ingredientes especificos, o0 acondicionamento
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e a identificacdo dos itens, conforme as orientagbes repassadas pelas unidades
solicitantes.

6.5 Tais orientacbes serdo fornecidas a cada solicitagcdo, devendo ser
rigorosamente observadas pela CONTRATADA, que assumira integral
responsabilidade por eventuais omissdées ou subdimensionamentos em sua
proposta, ndo sendo admitido qualquer reajuste em razao disso.

6.6 E de responsabilidade da CONTRATADA manter seus dados atualizados
durante a execugao contratual, inclusive de endereco eletrénico informado na
proposta financeira originaria.

6.7 No caso de alteracdo de qualquer dado cadastral, a CONTRATADA devera
solicita-la expressamente e por escrito ao Fiscal do Contrato.

6.8 Os produtos deverao ser entregues na Sede do Sesc ou em suas Unidades
Operacionais, conforme orientagdo contida na Ordem de Compra ou documento
formal, constando abaixo os respectivos enderecos:

UNIDADES

Sede Administrativa
SIA Trecho 2, Lote 1130, CEP 71200-020

Asa Norte
SGAN Quadra 712/912, Conjunto E, Brasilia — DF, CEP: 7.790-125

~Taguatinga Sul
Setor F Sul, Taguatinga Sul Area Especial 3, Brasilia - DF, CEP: 72016-012

Gama
Setor Leste Industrial, Lotes 620 a 680, QI 1 - Gama, Brasilia - DF, CEP: 72445-
000

Presidente Dutra
Edificio Presidente Dutra - Setor Comercial Sul, SHCS, DF, CEP: 70317-900

504 Sul
W3 Sul Quadra 504/505 Bloco A - Asa Sul, Brasilia - DF, CEP: 70331-515

; Guara
QE 04 Area Especial, Guara |, Brasilia - DF, CEP: 71010-633

913 Sul
Via W4 Sul Quadra 713/913, Brasilia - DF, CEP: 70390-130

Ceilandia
QNN 27 Area Especial S/N, Ceilandia Norte, Brasilia - DF, CEP: 72225-270
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$ Taguatinga Norte
CNB 12 - Area Especial 2/3 - Taguatinga Norte, Brasilia - DF, CEP: 72115-125

Camara Legislativa — CLDF

Praca do Servidor, dentro do complexo da CLDF, na Praga Municipal, Quadra 2,
Lote 5, Zona Civico-Administrativa, Brasilia-DF, CEP 70094-902

Nucleo Bandeirante
SIBS Q 3 Conj. B lotes 2 e 4 - Nucleo Bandeirante, Brasilia — DF, CEP 71736302

Logistica/ Almoxarifado
QR 101 Conjunto 1 Lote 01 - Samambaia, Brasilia - DF, CEP 71250-070

Nova Sede Administrativa
SIA Trecho 4, Lote 0 Zona Industrial Guara, CEP 71.200-040

6.9 As entregas poderao ocorrer em outro local, dentro do Distrito Federal, a ser
indicado na Ordem de Compra ou documento formal emitido a CONTRATADA.

6.10 Todas as despesas com material, embalagens, transporte (frete) e méao de
obra necessarios a entrega do produto correrdo por conta da CONTRATADA.

6.11 No ato da entrega do produto, a CONTRATADA devera apresentar copia da
Ordem de Compra e a respectiva nota fiscal.

6.12 O CONTRATANTE disponibilizara funcionario para o recebimento e
conferéncia dos materiais.

6.13 O CONTRATANTE podera recusar o recebimento do produto, caso ndo esteja
de acordo com as especificagdes técnicas, sem prejuizo das penalidades previstas
neste instrumento.

6.14 A CONTRATADA estara sujeita as disposi¢des contidas no Cédigo de Defesa
do Consumidor (Lei n°® 8.078, de 11 de setembro de 1990) pelos defeitos ou vicios
aparentes ou ocultos encontrados no produto que sera fornecido.

7. AMOSTRA
7.1 As amostras do objeto deverao ser entregues na Sede do Sesc-AR/DF,
localizada no SIA Trecho 2, Lote 1130, CEP: 71.200-020, Brasilia - Distrito Federal
ou em outra unidade do SESC-DF conforme necessidade institucional, no qual
serao observados, para fins de aprovagao ou reprovagao, conforme abaixo:
7.2 Nas analises serao verificadas:
7.2.1 a descricao técnica — serao observadas as especificagcbes de tamanho,
cor, material e funcionalidade, verificando se os itens garantem de forma fiel o
que o descritivo técnico deste Termo.
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7.3 A reprovacdo das amostras apresentadas pela licitante de menor prego nao
impede a convocagao das licitantes remanescentes, obedecida a ordem de
classificacao.

7.4 A entrega das amostras devera ser realizada no prazo maximo de 05 (cinco)
dias uteis, apés a solicitagao formal do Sesc-AR/DF.

7.5 Quando solicitado pela licitante, o prazo de apresentacdo de amostras podera
ser prorrogado uma unica vez por até igual periodo, desde que devidamente
justificado e aceito pelo Sesc-AR/DF.

7.6 A licitante que tiver amostra solicitada e ndo a apresentar ou ndo o fizer no
prazo concedido, sera desclassificada do certame e estara sujeita as penalidades
previstas neste instrumento e no Edital.

7.7 As amostras poderao ser totalmente inutilizadas durante analise a ser realizada,
nao cabendo a licitante qualquer cobranga ao Sesc-AR/DF.

7.8 O quantitativo das amostras aprovadas sera descontado do total de produtos a

serem entregues pela licitante vencedora.

7.9 O licitante tera apenas uma oportunidade para realizar as corregées na
amostra.

7.10 Juntamente com a amostra, o licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar devera apresentar laudo técnico ou certificado que comprove a
composi¢ao do produto conforme as especificacbes constantes neste Termo de
Referéncia, caso a area técnica entenda ser necessario para fins de avaliagao.:
7.10.1 As empresas participantes do certame passardo por duas etapas, de
carater eliminatorio, que serdo: a vistoria técnica e a analise das amostras.

7.10.2 Da Vistoria Técnica Sera realizada vistoria técnica pela equipe de
nutricionistas, definida pela geréncia de nutricdo, para averiguagdo das
instalacbes e aplicacdo das Boas Praticas na fabricacdo e producido dos
alimentos. Durante a vistoria sera realizado e aplicado o Check — List que se
encontra no Anexo Il da Resolugao - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002, que
“‘Dispbe sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos e a Lista de Verificacdo das Boas Praticas de Fabricacdo em
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos.” A empresa
participante devera atingir pontuagdo minima de 76% da classificagdo indicada
no Check List para continuar a participar do processo. O formulario se encontra
disponivel no site
https://www.gov.br/agricultura/ptbr/assuntos/inspecao/produtos-
vegetal/legislacao-1/biblioteca-de-normasvinhos-e-bebidas/resolucao-rdc-no-
275-de-21-de-outubro-de-2002.pdf/view e podera ser encontrado no Anexo |
deste TR.
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7.10.3 Da Analise de Amostras Também serdo avaliadas 10 (dez) amostras
aleatdrias dos produtos que estdo discriminados no item 4 (quatro) deste TR.
Nesta analise também serao verificadas: « Apresentacao * Palatabilidade (sabor)
* Proporgéao recheio x massa * Maciez « Frescor dos alimentos

» Data de producao e validade Essa etapa tera uma avaliagdo conforme tabela
abaixo:

CARACTERISTICAS OTIMO BOM RUIM
Apresentagao

Palatabilidade (sabor)

Proporcéao recheio x massa

Frescor dos alimentos

7.10.4 Caso o proponente apresente 2 (duas) caracteristicas com avaliagédo
RUIM sera automaticamente desclassificado do processo. O mesmo sera
aprovado caso apresente boas e 6timas referéncias.
7.11 As amostras reprovadas permanecerao disponiveis para retirada junto a
Comissao de Licitacdo pelo prazo de 2 (dois) dias uteis, contados a partir da
comunicacao do resultado da analise dos produtos do lote correspondente. Apos
esse periodo, caso nao haja retirada por parte do licitante, as amostras poderao ser
descartadas, ndo cabendo qualquer tipo de indenizacdo ou compensacao
financeira.
8. DA FORMALIZACAO DA CONTRATACAO
8.1 A contratacdo sera formalizada mediante assinatura de Contrato entre as
partes, conforme as disposicdes da Resolugdao Sesc n° 1.593/2024. O contrato
estabelecera todas as obrigacdes, direitos e penalidades aplicaveis, assegurando o
cumprimento integral do objeto contratado.
8.1.1 A vigéncia inicial da contratacdo sera de 12 (doze) meses, podendo ser
prorrogada por interesse das partes até o limite de 10 (dez) anos, conforme
previsto no artigo 33 do Anexo da Resolugdo Sesc n° 1.593/2024, desde que
demonstrada a vantajosidade da prorrogagao e atendidos os requisitos legais
aplicaveis.
8.1.2 Havendo interesse na renovagao, o valor contratado podera ser reajustado
pela variacdo do INPC/IBGE, considerando, para apuracao do indice de reajuste,
os 12 (doze) meses anteriores ao penultimo més de vencimento do Contrato,
mediante comunicagdo por escrito com, pelos menos, 30 (trinta) dias de
antecedéncia.
8.1.2.1 Os valores registrados e contratados n&o sofrerdo reajuste durante o
1° (primeiro) ano de vigéncia, qualquer que seja a justificativa, salvo por
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disposi¢oes legais.
9. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
9.1 Entregar o objeto, rigorosamente em conformidade com todas as condigbes e
prazos estipulados neste termo de referéncia
9.2 Entregar o objeto com observancia das especificagdes previstas neste termo de
referéncia, responsabilizando-se pela troca, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro)
horas, dos itens que, porventura, estejam fora das especificacbes e/ou prazo de
garantia ou com embalagem violada ou danificada, independentemente do motivo
alegado. Observar as sangdes previstas neste caso.
9.3 A inobservancia ao disposto nos itens anteriores, deste item, implicara no nao
pagamento do valor devido ao fornecedor, até que ocorra a necessaria
regularizagao.
9.4 Os produtos deverdo ser entregues em embalagens originais, intactas e
devidamente lacradas, contendo rétulo legivel com as seguintes informacgdes
minimas: razdo social e CNPJ do fabricante, lista de ingredientes, data de
fabricacao, prazo de validade, numero do lote, informacgdes nutricionais, peso liquido
e condi¢cbes ideais de armazenamento. O descumprimento das especificacdes
solicitadas implicara no nao recebimento dos itens por parte do Sesc-AR/DF.
9.5 Responsabilizar-se por todos os 6nus referentes a entrega dos itens, impostos e
todas as despesas inerentes ao item.
9.6 A Contratada devera apresentar documento fiscal valido correspondente ao
fornecimento, no momento da entrega.
9.7 Os produtos entregues serdo recebidos provisoriamente, na data da efetiva
entrega.
9.8 O recebimento definitivo acontecera apés a verificagdo da conformidade dos
produtos entregues com as especificagdes constantes neste termo e na proposta, e
sua consequente aceitacao.
9.8.1 Caso seja verificada alguma inconformidade nos produtos entregues, a
Contratada sera acionada para recolher e substituir ou reparar no prazo indicado
pelo Sesc. Todo o 6nus do recolhimento e substituicdo é de responsabilidade da
Contratada.
9.8.2 A Contratada sera responsavel por garantir a integridade dos produtos até
a entrega.
9.8.2.1 As empresas contempladas pelo fornecimento dos géneros
alimenticios para panificacao deverao:
9.8.2.2 - Responsabilizar-se pelo transporte necessario para a entrega dos
produtos nas Unidades referenciadas pelos Grupos, conforme este TR;
9.8.3 Entregar os produtos em suas embalagens originais, sem violagdo, sem
amasso e sem sujidades, bolores ou mofo;
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9.8.3.1 Entregar os insumos em caminh&o refrigerado, quando for o caso,
especifico para esse transporte de acordo com legislacao;
9.8.3.2 Deverao seguir as normas da RDC 216 da ANVISA (Boas Praticas
para Servigos de Alimentagdo), da ABNT NBR 15635 (padronizagdo de
processos no setor de alimentagédo), da RDC 275/2002, do Decreto-Lei n°
986/1969 (normas basicas de alimentos), a Portaria Federal MS n°
1.428/1993 (regulamento de inspecdo) RDC 727/2022 (regulamento de
rotulagem). O cumprimento dessas normas sera verificado pela equipe
determinada pela Geréncia de Nutrigdo, no momento da aplicagao do Check
List, durante a vistoria técnica;
9.8.3.3 Deverao ter alvara de funcionamento, bem como licenga sanitaria
emitida por 6rgao competente;
9.8.3.4 Terdo que apresentar a elaboracdo e a implantacdo do Manual de
Boas Praticas, de forma que os controles ali estabelecidos, devam ser
guardados por 30 dias. Esses documentos também deverdo ser
apresentados no momento da vistoria técnica;
9.8.3.5 Os produtos de fabricacdo propria da padaria deverdao conter em
suas embalagens data de validade, com o dia da producédo e término do
consumo; informagdes nutricionais e endere¢co do fabricante, ndo podendo
ser terceirizados a outros;
9.8.3.6 Os insumos industrializados, utilizados para a producédo dos produtos
a serem confeccionados pela padaria, deverao ter armazenamento adequado
de acordo com suas caracteristicas, dando especial atengédo aos farinaceos,
que deverao estar em local seco e longe de possivel contaminagéo por
roedores e os embutidos e demais pereciveis que deverdo ter suas
temperaturas controladas; - Os vegetais e frutos utilizados na preparagao do
produto final deverdo ser lavados e higienizados em solugéo clorada de
acordo com legislacdo para tal fim;
9.8.3.7 Os produtos de panificagdo deverao ser entregues de acordo com a
solicitagdo da nutricionista responsavel pelas unidades, respeitando datas,
locais e horario da entrega;
10. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

10.1 Prestar todas as informacbes e os esclarecimentos que venham a ser

solicitados pela Contratada;

10.2 Responsabilizar-se pela observancia das leis, decretos, regulamentos,

portarias e demais normas legais, federal, estadual e municipal, direta e/ou

indiretamente, aplicaveis ao Contrato;

10.3 Responsabilizar-se pela lavratura do respectivo contrato, com base resolugao

Sesc 1.593/2024;

10.4 Assegurar os recursos orgamentarios e financeiros para custear o contrato;
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1.

12.

10.5 Pagar a importancia correspondente a aquisigao ou aquisigoes;
10.6 Fiscalizar a execugdo do contrato, através de servidor especialmente
designado.
10.7 Rejeitar qualquer produto entregue equivocadamente ou em desacordo com
as especificagbes minimas exigidas neste termo de referéncia.
DA SUBCONTRATAGAO
11.1 Fica vedada a subcontratacdo, total ou parcial, do objeto , sendo de
responsabilidade exclusiva do contratado o fornecimento integral dos produtos
licitados, nos prazos, condicdes e especificacdes.
PAGAMENTO
12.1 O pagamento sera efetuado diretamente na conta bancaria indicada pela
contratada em até 30 (trinta) dias apds o recebimento da nota fiscal, devidamente
atestadas pela fiscalizagao.
12.2 Na nota fiscal, deverao constar os dados bancarios da licitante vencedora para
depdsito do valor devido relativo a execugao do objeto desta licitagéo.
12.3 Nos valores apresentados na nota fiscal, ja estardo inclusos taxas, fretes,
impostos, seguros e outros encargos legais decorrentes do cumprimento deste
objeto.
12.4 O Sesc-AR/DF, nao realiza pagamento por meio de boleto bancario.
12.5 Para atesto e posterior envio para pagamento, a nota fiscal devera ser
apresentada pela contratada ao Sesc-AR/DF, devidamente acompanhada de prova
de regularidade relativa:
12.5.1 a Fazenda Federal e Seguridade Social — INSS (Conjunta);
12.5.2 a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede da licitante; e
12.5.3 ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS.
12.6 A documentagdo acima devera ser apresentada na forma da lei vigente,
podendo ser substituida pela Certiddo emitida pelo Sistema de Cadastro de
Fornecedor — SICAF, como documento comprobatorio de regularidade fiscal.
12.7 Conforme preceitua a jurisprudéncia pacifica do Tribunal de Contas da Unido —
TCU, mesmo que nao haja a regularizacao fiscal da empresa contratada no prazo
concedido no subitem anterior, ndo havera retencdo de pagamento de servico ja
prestado.
12.8 Nenhum pagamento sera efetuado a licitante vencedora enquanto pendente
de liquidagao qualquer obrigagao que |lhe for imposta, em virtude de penalidade ou
inadimpléncia. Sendo o atraso decorrente do inadimplemento de obrigacbes da
licitante vencedora, nao gerara direito ao pleito de reajustamento de precgos.
12.9 Caso o faturamento apresente alguma incorrecéo, a nota fiscal sera devolvida
para a devida correcao e o prazo de pagamento alterado sem quaisquer énus para
o Sesc- AR/DF.
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13.

14.

15.

16.

17.

12.10 Em razéo das obrigagdes acessorias decorrentes da Legislagédo vigente que
regem os tributos e contribuigdes incidentes sobre os pagamentos das notas fiscais
correspondentes ao objeto da licitagdo, o Sesc-AR/DF, também podera fazer, caso
haja incidéncia, as reteng¢des devidas ao IR, INSS, PIS, COFINS e Contribuigdo
Social.

REAJUSTE

13.1 Os valores registrados e contratados nao sofrerdo reajuste durante o 1°
(primeiro) ano de vigéncia, qualquer que seja a justificativa, salvo por disposicdes
legais.

13.2 Havendo interesse na renovagao, o valor contratado podera ser reajustado
pela variagdo do INPC/IBGE, considerando, para apuragéo do indice de reajuste, os
12 (doze) meses anteriores ao penultimo més de vencimento da vigéncia contratual
em vigor, mediante comunicagao por escrito com, pelos menos, 30 (trinta) dias de
antecedéncia ou acordo entre as partes.

GARANTIA DO CONTRATO (CAUGAO/SEGURO/FIANCA)

14.1 Nao havera exigéncia de garantia contratual.

GARANTIA DO PRODUTO

15.1 A Contratada sera responsavel por quaisquer vicios ou defeitos de fabricagcao
que comprometam a qualidade dos produtos fornecidos, bem como por desgastes
ou alteragdes anormais que prejudiquem sua adequada utilizagdo e consumo. Fica
obrigada a proceder a imediata substituicdo dos produtos considerados improprios,
em quantidade equivalente, sem qualquer énus adicional para o Sesc, além de
ressarcir eventuais danos decorrentes.

15.2 E obrigacdo da Contratada a reparacéo dos vicios verificados dentro do prazo
de garantia do objeto, tendo em vista o direito assegurado pela Lei n°® 8.078/90
(Cdédigo de Defesa do Consumidor).

15.3 Todos os produtos a serem adquiridos deverdo possuir garantia de qualidade,
de acordo com o Cdodigo de Defesa do Consumidor e Normativas da ANVISA.

GARANTIA DA PROPOSTA

16.1 Nao sera exigida garantia da proposta, nos termos do art. 35 da Resolugéo
SESC n° 1.593/2024, considerando a natureza do objeto, a modalidade de licitagao
adotada e a ampla competitividade esperada para o certame.

16.2 A Administragao reserva-se o direito de adotar outras formas de salvaguarda
do interesse publico, por meio da verificacdo da regularidade cadastral e da
qualificacdo econdmico-financeira dos licitantes, conforme previsto neste termo.
SANCOES ADMINISTRATIVAS

17.1 Em caso de inexecucgao total, parcial, ou qualquer outra inadimpléncia, sem
motivo de forga maior, a licitante contratada estara sujeita, sem prejuizo da
responsabilidade civil e criminal, no que couber, garantida a prévia defesa, as

penalidades previstas na legislac&o aplicavel, para as seguintes hipoteses:
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17.1.1 Adverténcia;
17.1.2 Multa, conforme detalhamento constante na tabela de grau e infragao; e
17.1.3 Suspensao do direito de licitar ou contratar, por prazo nio superior a 3
(trés) anos, inclusive quando recusar-se a assinar o Contrato.
17.1.4 Impedimento de contratar com o Sesc-AR/DF, por um prazo minimo de 4
(quatro) e maximo de 6 (seis) anos, com abrangéncia nacional, nas seguintes
hipéteses:
17.1.4.1 apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o
certame ou prestar declaracédo falsa durante a licitacdo ou a execucado do
contrato;
17.1.4.2 fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execucédo do
contrato;
17.1.4.3 comportar-se de modo inidbneo ou cometer fraude de qualquer
natureza;
17.1.4.4 praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao.
17.2 Para efeito de aplicacdo das penas de multa as infragdes, sdo atribuidos
graus, conforme as tabelas seguintes:

GRAU CORRESPONDENCIA

01 10% sobre o valor da Ordem de Compra

02 8% sobre o valor da Ordem de Compra

03 5% sobre o valor da Ordem de Compra

04 8% sobre o valor da Ordem de Compra

05 10% sobre o valor da Ordem de Compra

ITEM DESCRIGAO GRAU ' INCIDENCIA
1 Nao entregar os produtos solicitados. 5 Por ocorréncia

Entregar, injustificadamente, os produtos
solicitados com atraso de até 5 (cinco) dias,
apés o prazo determinado na Ordem de
Comepra.

1 Por ocorréncia
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Entregar, injustificadamente, os produtos
solicitados com atraso superior a 5 (cinco) dias,

3 : 4 Por ocorréncia
apos o prazo determinado na Ordem de
Compra.
4 E_ntregar produtos solicitados em especificagcdes 4 Por ocorréncia
diferentes do contratado.
Nao manter a documentacdo de habilitacdo a
5 . 2 Por ocorréncia
atualizada.
Deixar de cumprir determinagcdo formal ou A
6 . ~ . . 3 Por ocorréncia
instrugdo complementar do 6rgao fiscalizador.
Deixar de cumprir quaisquer dos itens do Edital
e seus Anexos nao previstos nesta tabela de &
7 1 Por ocorréncia

multas, apos reincidéncia formalmente
notificada pelo CONTRATANTE.

17.3 As multas estabelecidas sdo independentes e terdo aplicacdo cumulativa e
consecutivamente, de acordo com as normas que regem a licitagdo, mas somente
serdo definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da CONTRATADA.
17.4 Quando nao pagos em dinheiro pela CONTRATADA, os valores das multas
aplicadas serao deduzidos dos pagamentos devidos e, quando for o caso, cobrados
judicialmente.
17.5 Quando se tratar de inexecucéao parcial, o valor da multa sera proporcional ao
valor do produto que deixou de ser entregue.
17.6 Em caso de reincidéncia por atraso injustificado sera a CONTRATADA
penalizada nos termos do Art. 40, Anexo |, da Resolugao Sesc n.° 1.593/2024.

18. CRITERIO DE JULGAMENTO
18.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de
LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adog&o do
critério de julgamento pelo MENOR PRECO por grupo.

19. DA PARTICIPAGAO DE EMPRESAS EM CONSORCIOS
19.1 N&o sera permitida a participacao de licitantes na forma de consorcio,
conforme previsao do edital. Justifica-se a vedagao considerando que o objeto da
licitacdo refere-se ao fornecimento continuo de géneros alimenticios (panificagéo),
cuja execugao requer estrutura operacional consolidada, capacidade técnica direta e
agilidade no atendimento as demandas, aspectos que podem ser comprometidos
por eventuais divisbes de responsabilidade entre empresas consorciadas. Além
disso, a contratagcdo por meio de consorcio poderia gerar entraves na
responsabilizacédo contratual, dificultar a fiscalizacdo e comprometer a eficiéncia na
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20.

21.

entrega, contrariando os principios da economicidade, da eficiéncia e do interesse
publico que regem a contratagao.
QUALIFICAGAO TECNICA
20.1 Sera exigido a comprovagao de aptiddo para o fornecimento de bens em
caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, ou
com o item pertinente, por meio da apresentacdo de atestados fornecidos por
pessoas juridicas de direito publico ou privado.
20.2 Para fins de comprovagao de que trata este subitem, os atestados deverao
dizer respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:
20.3 Para fins de aceitagdo sera exigida a comprovagao de fornecimento de pelo
menos 50% (cinquenta por cento) da quantidade estimada para cada item licitado.
20.4 As comprovagdes dos montantes solicitados nos Atestados de Capacidade
Técnica, nos casos em que nao sejam atendidas somente por um documento,
poderao ser resultantes do somatério de 2 (dois) ou mais atestados, de modo que o
que sera analisado é se a licitante comporta ou ja comportou outros fornecimentos
de bens e/ou contratos com outras Pessoas Juridicas de Direito Publico ou Privado,
que tenham similaridade para com o item licitado, avaliando, também, se a Licitante
tem capacidade de suportar o montante solicitado pelo Edital.
20.5 Os atestados de capacidade técnica deverao ser emitidos em nome da
empresa participante e conter o respectivo numero de inscricdo no CNPJ.
20.6 Os dados exigidos da licitante a respeito de licitagdes ou contratos anteriores,
que tenha firmado com Pessoas Juridicas de Direito Publico ou Privado, tem por
escopo resguardar o Sesc-AR/DF nas futuras contratagdes, no sentido de evitar que
empresas sem a devida capacidade técnica se aventurem em contratacdes que nao
possam honrar, prejudicando e/ou retardando as aquisigdes e/ou contratacbes do
Sesc-AR/DF.
20.7 Poderéo ser previstas, a critério do Sesc-AR/DF, diligéncias as instala¢des da
sociedade empresaria, durante qualquer fase do Certame Licitatorio, com objetivo
de verificacao da capacidade técnica da empresa LICITANTE.
DOS CRITERIOS DE SELEGCAO DO FORNECEDOR
21.1 Para habilitar-se a presente licitacdo, a interessada devera apresentar a
seguinte documentacéo:
21.1.1 Habilitagao Juridica:
21.1.1.1 cédula de identidade do representante legal da empresa ou de seu
procurador, quando este for o signatario da proposta;
21.1.1.2 prova de registro no 6rgdo competente, no caso de empresario
individual;
21.1.1.3 ato constitutivo, estatuto ou Contrato social em vigor, compativel
com o objeto desta licitacdo, devidamente registrado no 6érgdo competente; e
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21.1.1.4 ato de nomeacéao ou de eleigdo dos administradores, devidamente
registrado no orgao competente, na hipdtese de terem sido nomeados ou
eleitos em separado.
21.1.2 Regularidade Fiscal:
21.1.2.1 Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas
(CNPJ);
21.1.2.2 Prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Estadual ou
Municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede da licitante, pertinente ao
seu ramo de atividade e compativel com o objeto desta licitagao;
21.1.2.3 Prova de regularidade para com a Fazenda Federal, Estadual e a
Municipal do domicilio ou da sede da licitante; E
21.1.2.4 Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de
Servico (FGTS).
21.1.3 Qualificagao Econdmico-Financeira:
21.1.3.1 Certidao negativa de faléncia, concordata ou execugao patrimonial,
expedida pelo distribuidor da sede da licitante.
21.1.3.2 Balan¢o Patrimonial e Demonstracbes Contabeis referentes do
ultimo exercicio social, ou balango de abertura, no caso de empresa recém-
constituida, (ja exigiveis e apresentados na forma de lei, registrados nos
orgaos competentes) que comprovem a situagdo financeira da empresa
(vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos provisérios). Esta
situacdo sera comprovada com base na obtencdo dos seguintes indices
contabeis:
21.1.3.1 apresentacdo dos indices acima indicados, exigidos para a
participacao nesta licitacao é razdo de desclassificagao se nao atingidos;
21.1.3.2 os Balangos e as Demonstragdes Contabeis deverdo ser
assinados por contador ou contabilista registrado no Conselho Regional
de Contabilidade — CRC;
21.1.3.3 o Balango Patrimonial e as Demonstra¢gdes Contabeis, no caso
de pessoas juridicas enquadradas ou que utilizam o SPED CONTABIL
(Sistema Publico de Escrituracdo Digital Contabil), deverdo ser
apresentados através das demonstragcdes impressas a partir do SPED,
acompanhadas da comprovagdo da entrega dos arquivos magnéticos
perante a Receita Federal,
21.1.3.4 quando o Balango Patrimonial apresentado for copia do Diario
Oficial, ndo ha necessidade da assinatura do contador na coépia da
publicacéao;
21.1.3.5 no caso de empresa constituida no exercicio social vigente,
admite-se a apresentacdo de balango patrimonial e demonstracdes
contabeis referentes ao periodo de existéncia da sociedade.
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22. DA ALTERAGCAO SUBJETIVA
22.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra
pessoa juridica, desde que:
22.1.1 sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitagao exigidos na licitagdo original.
22.1.2 sejam mantidas as demais clausulas e condigbes da ata.
22.1.3 nao haja prejuizo a aquisicdo do objeto pactuado e haja a anuéncia
expressa do CONTRATANTE a continuidade do contrato/ata.
23. DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE
23.1 Nesta contratagdo, além dos critérios de sustentabilidade eventualmente
inseridos na descrigdo do objeto, serda observada em todas as fases do
procedimento licitatério as orientagdes voltadas para a sustentabilidade ambiental,
em atencgao ao art. 23 da Resolugao Sesc n° 1.593/2024.
23.2 Dentre as recomendagbes voltadas para sustentabilidade ambiental, a
CONTRATADA devera, preferencialmente, na medida do possivel, ater-se as
diretrizes sustentaveis de: menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna,
ar, solo e agua; preferéncia dos materiais, tecnologia e matérias-primas de origem
local; boas praticas de governanga, ambiental, social e trabalhista; origem
sustentavel dos recursos naturais utilizados nos bens e servigos contratados.
24. DA ATA DE REGISTRO DE PRECO
24.1 Os produtos serao solicitados de acordo com a necessidade efetivamente
verificada ao longo do periodo de validade da Ata, configurando-se o fornecimento
sob demanda.
24.2 O prazo de vigéncia da ata de registro de precos sera de 12 (doze meses),
podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 36 (trinta e seis)
meses, desde que a pesquisa de mercado demonstre que o0 preco atualizado se
mantém vantajoso, com base no artigo art. 45, §2°, da Resolugdo Sesc n°
1.593/2024.
24.2.1 Prorrogada a Ata de Registro de Prego, ficam restabelecidos os termos e
as condigdes iniciais da ata, inclusive quantitativos, nos termos do § 3°, do art.
45, da Resolucdo Sesc n° 1.593/2024.
25. DA FORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA
25.1 Apds o encerramento da licitagc&o, sera incluido na ata o cadastro reserva, na
forma de anexo, o registro:
25.1.1 dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com precgo igual ao da licitante
vendedora, observada a classificacdo na licitagao; e
25.1.2 dos licitantes que mantiverem sua proposta original.
25.2 Sera respeitada, nas contratagdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou
fornecedores registrados na ata.

Pagina 37 de 39



25.2.1 A apresentacdo de novas propostas na forma deste item n&o prejudicara
o resultado do certame em relagao ao licitante mais bem classificado.
25.2.2 Para fins da ordem de classificagao, os licitantes ou fornecedores que
aceitarem cotar o objeto com prego igual ao do homologado antecederao
aqueles que mantiverem sua proposta original.
25.3 A habilitacédo dos licitantes que comporao o cadastro de reserva sera efetuada
quando houver necessidade de contratagcdo dos licitantes remanescentes, nas
seguintes hipdteses:
25.3.1 quando o licitante vencedor nao assinar a ata de registro de pregos no
prazo e nas condi¢des estabelecidos no edital; ou
25.3.2 quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro
de precos, nas hipdteses previstas na Resolugdo Sesc n°® 1.593/2024.
25.4 Na hipotese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preco
igual ao do homologado concordar com a contratagdo nos termos em igual prazo e
nas condi¢cdes propostas pelo primeiro classificado, o Sesc-AR/DF, observados o
valor estimado e a sua eventual atualizacdo na forma prevista no edital, podera:
25.41 convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para
negociacao, na ordem de classificagdo, com vistas a obtengao de preco melhor,
mesmo que acima do pre¢co do homologado; ou
25.4.2 homologar e firmar o contrato nas condigdes ofertadas pelos licitantes
remanescentes, observada a ordem de classificagcdo, quando frustrada a
negociagéao de melhor condigdo.
26. FISCALIZAGAO
26.1 Nos termos de regramento interno da Instituicdo, sera designado empregado
para acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro préprio
todas as ocorréncias relacionadas com o fornecimento do objeto e determinando o
que for necessario a regularizagéo de falhas ou defeitos observados, nos termos da
Ordem de Servigo Sesc/AR/DF n° 14/2020.
26.2 A fiscalizacdo de que trata este item nao exclui nem reduz a responsabilidade
da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda
que resultante de imperfeicdes técnicas ou vicios redibitérios e, na ocorréncia desta,
ndo implica em corresponsabilidade do CONTRATANTE ou de seus agentes e
prepostos.
26.3 Afiscalizagao se dara pelos funcionarios abaixo designados:
26.4 Fiscail Titular: Cleonice Januaria
26.5 Fiscal Substituto: Maria De Fatima Figueira Monteiro Paiva
27. GESTOR DO CONTRATO
27.1 Fernanda Dionisio Dourado Costa
28. DISPOSICOES GERAIS
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28.1 A contratagédo resultante deste Termo de Referéncia esta disciplinada nas
disposicdes da Resolugao Sesc n° 1.593/2024 e eventuais lacunas serao supridas
pelas normas de direito civil vigentes e pelos principios gerais de direito privado.
28.2 Brasilia/DF é domicilio e foro competente para dirimir quaisquer duvidas
referentes a licitacdo e a procedimentos dela resultantes, renunciando as partes a
qualquer outro, por mais privilegiado que seja

Brasilia/DF 09 de Dezembro de 2025

Fernanda Dionisio Dourado Costa
Gerente de Area

Geréncia de Nutricdo

Documento assinado usando senha por: Ricardo Pereira da Silva - 8533, com o cargo: Analista de
Suporte a Gestdo, na lotacdo: Geréncia de Compras e Contratos em 14/01/2026 as 10:20:51,
protocolo n°: 51601/2026.

Documento assinado usando senha por: Fernanda Dionisio Dourado Costa - 6597, com o cargo:
Gerente de Area, na lotagdo: Geréncia de Nutrigdo em 14/01/2026 as 10:25:16, protocolo n°:
51601/2026.

Para conferir e validar a assinatura desse documento acesse:
https://sigaext.sescdf.com.br/verificar-assinatura?
g=bfecb3a51c96b273326f6aca8a77a8ff829a3ffe27275e3f17022d1e64211621
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Sesc

LISTA DE VERIFICACAO DAS BOAS PRATICAS DE FABRICACAO EM
ESTABELECIMENTOS PRODUTORES/INDUSTRIALIZADORES DE
ALIMENTOS

ANEXO |

NUMERO: /ANO

A — IDENTIFICACAO DA EMPRESA

1 = RAZAD SOCIAL

2 - NOME FANTASIA

3 - ALVARA/LICENCA SANITARIA: 4 — INSCRICAD ESTADUAL /
MUNICIPAL
5= CNPI / CPF: 6 = FOMNE: 7-FAX
8 — E-mail:
9 - ENDERECO (Rua/Av._): 10 - 11 - Compl.:
N™
12 - BAIRRO: 13 -MUNICIPIO: | 14-UF: 15 - CEP:
16 = RAMO DE ATIVIDADE: 17 - PRODUCAD MENSAL:

18 - NUMERQ DE FUNCIONARIOS: 19 - NUMERO DE TURNOS:

20 - CATEGORIA DE PRODUTOS:

Descrigio da Categoria:

Descrigio da Categoria:

Descrigio da Categoria:

Deserigio da Categoria:

Descrigio da Categoria:

21 - RESPONSAVEL TECNICO: 22 - FORMACAO ACADEMICA:

23 - RESPONSAVEL LEGAL/PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO:

24 - MOTIVO DA INSPECAO:

() SOLICITACAO DE LICENCA SANITARIA

( ) COMUNICACAO DO INICIO DE FABRICACAO DE PRODUTO DISPENSADO
DA OBRIGATORIEDADE DE REGISTRO

() SOLICITACAO DE REGISTRO

( ) PROGRAMAS ESPECIFICOS DE VIGILANCIA SANITARIA
() VERIFICACAO OU APURACAO DE DENUNCIA

( ) INSPECAO PROGRAMADA

( ) REINSPECAD

() RENOVACAO DE LICENCA SANITARIA

( ) RENOVACAQ DE REGISTRO

() OUTROS
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B - AVALIACAD

SIM

[ NAO [ NAC)

1. EDIFICACAO E INSTALACOES

1.1. AREA

EXTERNA

.11

Area externa livre de focos de
insalubridade, de objetos em desuso ou
estranhos a0 ambiente, de vetores e outros
animais no patio e vizinhanga; de focos de
poeira; de acomulo de lixo nas imediacdes,
de dgua estagnada, dentre ouftros.

Vias de acesso interno com superficie dura
ou pavimentada, adequada ao trinsito
sobre rodas, escoamento adequado e
limpas

1.2, ACESSO

1.2.1. Direto, ndo comum a outros usos |
habitacin).

1.3, AREA EXTERNA

1.3.1. Area interna livre de objetos em desuso ou
estranhos ao ambiente.

1.4 PISO

1.4.1. Material que permite facil e apropriada
higienizagio (liso, resistente, drenados
com declive, impermeavel e outros).

142, Em adequado estado de conservacio (livre
de defeitos, rachaduras, trincas, buracos e
outros).

143 Sistema de drenagem dimensionado

adequadamente, sem acumulo de residuos.
Drenos, ralos sifonados e grelhas
colocados em locais adequados de forma a
facilitar o escoamento e proteger contra a

entrada de baratas, roedores etc.
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B - AVALIACAO

| SIM

| NAO | NA(®)

1.5. TETO

1.5.1.

1.52.

Acabamento liso, em cor clara,
impermedvel, de facil limpeza e, quando
for o caso, desinfeccio.

Em adequado estado de conservacio (livre
de trincas, rachaduras, umidade, bolor,
descascamentos e outros).

1.6, PAREDES E DIVISORIAS

161

1.62.

1.6.3.

Acabamento liso, impermedvel e de facil
higienizagio até uma altura adequada para
todas as operagbes. De cor clara

Em adequado estado de conservacio
{livres de falhas, rachaduras, umidade,
descascamento e outros).

Existéncia de dngulos abaulados entre as

paredes e o piso e entre as paredes e o teto.

1.7. PORTAS

1.7.1.

1.7.2.

1.7.3.

Com superficie lisa, de facil higienizacio,
ajustadas aos batentes, sem falhas de
revestimento.

Portas externas com fechamento
automatico (mola, sistema eletrdnico ou
outro) e com barreiras adequadas para
impedir entrada de vetores e outros
animais (telas milimétricas ou outro
sisterna).

Em adequado estado de conservacio
{livres de falhas, rachaduras, umidade,
descascamento e outros)

1.8. JANELAS E OUTRAS ABERTURAS

1LE L

Com superficie lisa, de facil higienizagio,
ajustadas aos batentes, sem falhas de
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1.82.

1.8.3.

revestimento.

Existéncia de protec@o contra insetos e
roedores (telas milimétricas ou outro
sistemal.

Em adequado estado de conservacao
(livres de falhas, rachaduras, unudade,
descascamento e outros).

1.9 ESCADAS, ELEVADORES DE SERVICO, MONTACARGAS
ESTRUTURAS AUXILIARES

1.9.1.

1.9.2,

Construidos, localizados e utilizados de
forma a ndo serem fontes de contaminacio

Dre material apropriado, resistente, liso e
impermeavel, em adequado estado de
conservacio.

1.10. INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS P
MANIPULADORES

ARAOS

1.10.1.

1.10.4.

1.10.5.

11006

1.10.7

A0.8
0.9

(uando localizados isolados da drea de
produgio, acesso realizado por passagens
cobertas e calcadas.

Independentes para cada sexo (conforme
legislacio especifica), identificados e de
uso exclusivo para manipuladores de
alimentos.

Instalagdes sanitanias com vasos sanitarios;
mictorios e lavatorios integros e em
proporcio adequada ao nimero de
empregados (conforme legislacio
especifica).

Instalagdes sanitarias servidas de agua
corrente, dotadas preferencialmente de
tormeira com acionamento automatico e
conectadas a rede de esgoto ou fossa
séptica.

Auséncia de comunicacio direta (incluindo
sistema de exaustdo) com a area de
trabalho e de refeigdes.

Portas com fechamento automatico (mola,
sistema eletrénico ou outro).

Pisos e paredes adequadas e apresentando
satisfatario estado de conservacio.

Huminagio e ventilagio adequadas.

Instalagdes sanitarias dotadas de produtos
destinados 4 higiene pessoal: papel
higiénico, sabonete liguido modoro anti-
séptico ou sabonete liguido inodoro e anti-




Sesc

0010

RUINY
A0.12

A0.13

A0.14

A0.15

séptico, toalhas de papel ndo reciclado para
as mdos ou outro sistema higiénico e
SEEUTD Para Secager.

Presenca de lixeiras com tampas e com
acionamento ndo manual.

Coleta freqilente do lixo.

Presenca de avisos com os procedimentos
para lavagem das mios.

Vestidrios com drea compativel e armarios
individuais para todos os manipuladores.

Duchas ou chuveiros em nimero suficiente
{conforme legislacio especifica), com dgua
fria ou com dgua quente e fria.

Apresentam-se organizados e em adequado
estado de conservacio.

11 INSTALACOES SANITARIAS PARA VISITANTES E OUTROS:

A1

Instaladas totalmente independentes da
drea de producio e higienizados.

A2 LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO:

A2

Existéncia de lavatérios na drea de
manipulacdo com dgua corrente, dotados
preferencialmente de tormeira com
acionamento automatico, em posighes
adequadas em relacio ao fluxo de
produgio e servigo, e em numero suficiente
de modo a atender toda a drea de producio

Lavatdrios em condigdes de higiene,
dotados de sabonete liquido inodoro anti-
séptico ou sabonete liquido inodoro e anti-
séptico, toalhas de papel ndo reciclado ou
outro sistema higiénico e seguro de
secagem e coletor de papel acionados sem
contato manual.

B - AVALIACAD

[ SIM | NAD | NA(%)

1.13. ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA

1.13.1.

Natural ou artificial adequada 4 atividade
desenvolvida, sem ofuscamento, reflexos
fortes, sombras e contrastes excessivos.

1.13.2

1.13.3.

Lumindrias com protecio adequada contra
quebras e em adequado estado de
CONSeTvacao.

Instalagdes elétricas embutidas ou quando
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exteniores revestidas por tubulacbes
isolantes e presas a paredes e tetos.

14, VENTILACAO E CLIMATIZACAO:

d401.

A4.5

4.6

A4.7

Ventilacio e circulacdo de ar capazes de
garantir o conforto térmico e o ambiente
livre de fungos, gases, fumaca, pos,
particulas em suspensio e condensacio de
vapores sem causar danos a produgio.

Ventilacdo artificial por meio de
equipamento(s) higienizado(s) e com
manutencio adequada ao tipo de
equipamento.

Ambientes chimatizados artificialmente
com filiros adequados.

Existéncia de registro periddico dos
procedimentos de limpeza e manutengio
dos componentes do sistema de
climatizacdo (conforme legislacio
especifica) afixado em local visivel.

Sistema de exaustio e ou insuflamento
com troca de ar capaz de prevenir
contaminagoes.

Sistema de exaustio e ou insuflamento
dotados de filtros adequados.

Captagio e dire¢do da corrente de ar ndo
seguem a direcio da drea contaminada para
drea limpa.

15, HIGIENIZACAD DAS INSTALACOES

A5.1.

Existéncia de um responsavel pela
operacdo de higienizacio
comprovadamente capacitado.

Freqiiéncia de higienizacio das instalagdes
adequada.

Existéncia de registro da higienizagio.

Produtos de higienizacio regularizados
pelo Ministério da Saide.

Disponibilidade dos produtos de
higienizacio necessarios 4 realizacio da
operagio.

A diluicdo dos produtos de higienizacio,
tempo de contato e modo de uso/aplicacio
obedecem s instrugdes recomendadas pelo
fabricante.

Produtos de higienizagio identificados e
guardados em local adequado.
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Disponibilidade e adequacio dos utensilios
(escovas, esponjas etc.) necessarios a
realizacio da operagio. Em bom estado de
conservacio.

Higienizacio adequada.

A6, CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRA

GAS URBANAS:

A6l

6.2

6.3

Auséncia de vetores e pragas urbanas ou
qualquer evidéncia de sua presenca como
fezes, ninhos e outros.

Adocio de medidas preventivas e
corretivas com o objetive de impedir a
atracdo, o abrigo, o acesso e ou
proliferacio de vetores e pragas urbanas.

Em caso de adogio de controle quimico,
existéncia de comprovante de execugio do
servigo expedido por empresa
especializada

A7, ABASTECIMENTO DE AGUA:

A7.1

7.4

A7.5

A7.6

A7.7

A7.8

A7.9

Sistemna de abastecimento ligado i rede
piblica.

Sistema de captacdo propria, protegido,
revestido e distante de fonte de
contaminacio.

Reservatorio de agua acessivel com
instalacdo hidraulica com volume, pressio
€ temperatura adequados, dotado de
tampas, em satisfatéria condicio de uso,
livre de vazamentos, infiltragdes e
descascamentos.

Existéncia de responsivel
comprovadamente capacitado para a
higienizagio do reservatorio da agua.

Apropriada freqiiéncia de higienizacio do
reservatorio de dgua.

Existéncia de registro da higienizaco do
reservatorio de dgua ou comprovante de
execucio de servico em caso de
terceirizacio.

Encanamento em estado satisfatorio e
auséncia de infiltracdes e interconexdes,
evitando conexdo cruzada entre dgua
potavel e ndo potivel.

Existéncia de planilha de registro da troca
periddica do elemento filtrante.

Potabilidade da dgua atestada por meio de




1.17.10

1.17.11

1.17.12

1.17.13

laudos laboratoriais, com adequada
periodicidade, assinados por técnico
responsdvel pela anilise ou expedidos por
empresa terceirizada.

Disponibilidade de reagentes e
equipamentos necessarios a analise da
potabilidade de agua realizadas no
estabelecimento.

Controle de potabilidade realizado por
técnico comprovadamente capacitado.

Gelo produzido com agua potavel,
fabricado, manipulado e estocado sob
condigdes sanitarias satisfatoras, quando
destinado a entrar em contato com
alimento ou superficie que entre em
contato com alimento.

Vapor gerado a partir de dgua potavel
quando utilizado em contato com o
alimento ou superficie que entre em
contato com o alimento.

B - AVALIACAD

SIM

| NAD | NA(%)

1.18. MANEJO DOS RESIDUOS

1.18.1.

1.18.2

1.18.3

Recipientes para coleta de residuos no
interior do estabelecimento de facil
higienizacdo e transporte, devidamente
identificados e higienizados
constantemente; uso de sacos de lixo
apropriados. Quando necessario,
recipientes tampados com acionamento
nido manual.

Retirada freqiiente dos residuos da area de
processamento, evitando focos de
contaminacio.

Existéncia de rea adequada para
estocagem dos residuos.

1.19. ESGOTAMENTO SANITARIO

1.19.1. Fossas, esgoto conectado a rede pablica,
caixas de gordura em adequado estado de
conservacio e funcionamento.

1.20. LEIAUTE

1.20.1. Lelaute adequado ao processo produtivo:

numero, capacidade e distribuicio das




dependéncias de acordo com o ramo de
atividade, volume de producdo e
expedigio.

1202 Areas para recepcdo e depdsito de maténia-
prima, ingredientes e embalagens distintas
das areas de produgio, armazenamento e
expedi¢io de produto final.
OBSERVACOES

B - AVALIACAOD

HE

[ NAD [ NA(®)

2. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

2.1 EQUIPAMENTOS:

211
212
213
214
215
216
217
218

Equipamentos da linha de produgio com
desenho e nimero adequado ao ramo.

Dispostos de forma a permitir ficil acesso
e higienizacio adequada.

Superficies em contato com alimentos
lisas, integras, impermeaveis, resistentes a
corrosdo, de facil higienizacio e de
material ndo contaminante.

Em adequado estado de conservacio e
funcionamento.

Equipamentos de conservagio dos
alimentos (refrigeradores, congeladores,
cimaras frigorificas e outros), bem como
08 destinados ao processamento térmico,
com medidor de temperatura localizado em
local apropriado e em adequado
funcionamento.

Existéncia de planilhas de registro da
temperatura, conservadas durante periodo
adequado.

Existéncia de registros que comprovem
que 05 equipamentos e Maquinarios
passam por manutengio preventiva,

Existéncia de registros que comprovem a
calibracio dos instrumentos e
equipamentos de medicdo ou comprovante
da execucio do servigo quando a
calibracio for realizada por empresas
terceirizadas.

2.2 MOVEIS {mesas, bancadas, vitrines, estantes)




Em niimero suficiente, de material
apropriado, resistentes, Impermeavels; em
adequado estado de conservacdo, com
superficies integras.

Com desenho que permita uma facil
higienizagio (lisos, sem rugosidades e
frestas).

2.3, UTENSILIOS

231

Material nio contaminante, resistentes a
corrosdo, de tamanho e forma que
permitam facil higienizagdo: em adequado
estado de conservacio e em nimero
suficiente e apropriado ao tipo de operacio
utilizada.

Ammazenados em local apropriado, de
forma organizada e protegidos contra a
contaminacio.

2.4 HIGIENIZACAO DOS EQUIPAMENTOS E MAQLU

UTENSILIOS

JINAS, E

DOS MOVEIS E

241, Existéncia de um responsavel pela
operacdo de higienizacio
comprovadamente capacitado.

242 Fregiiéncia de higienizacio adequada

243 Existéncia de registro da higienizagio.

244 Produtos de higienizacio regularizados
pelo Ministério da Sande.

245 Disponibilidade dos produtos de
higienizagio necessarios a realizacio da
operagio.

246 Diluigdo dos produtos de higienizagio,
tempo de contato e modo de uso/aplicacio
obedecem as instrucdes recomendadas pelo
fabricante

247 Produtos de higienizacio identificados e
guardados em local adequado.

248 Disponibilidade e adequago dos utensilios
necessirios i realizacio da operacio. Em
bom estado de conservacio.

249 Adequada higienizagio.

OBSERVACOES

B - AVALIACAD

SIM

| NAD [ NA(®)

3. MANIPULADORES

3.1 VESTUARIOS:

EREE

[ Utilizacio de uniforme de trabalho de cor




clara, adequado a atividade e exclusivo
para area de produgio.

Limpos e em adequado estado de
conservacio.

Asseio pessoal: boa apresentagio, asseio
corporal, mdos limpas, unhas curtas, sem
esmalte, sem adornos (anéis, pulseiras,
brincos, etc.); manipuladores barbeados,
com os cabelos protegidos.

32, HABITOS HIGIENICOS:

32

Lavagem cuidadosa das mios antes da
manipulacio de alimentos, principalmente
apos qualquer interrupcio e depois do uso
de sanitarios.

Manipuladores ndo espirram sobre os
alimentos, ndo cospem, ndo tossem, ndo
fumam, ndo manipulam dinheiro ou ndo
praticam outros atos que possam
contaminar o alimento.

Cartazes de orientacdo aos manipuladores
sobre a correta lavagem das mios e demais
habitos de higiene, afixados em locais
apropriados.

3.3, ESTADO DE SALUDE:

330

Auséncia de afeccdes cutineas, feridas e
supuragdes; auséncia de sintomas e
infecedes respiratoras, gastrointestinais e
oculares.

34 PROGRAMA DE CONTROLE DE SAUDE:

340 Existéncia de supervisio periddica do
estado de saide dos manipuladores.

342 Existéncia de registro dos exames
realizados.

3.5. EQUIPAMENTO DE PROTECAOQ INDIVIDUAL:

35l Utlizacio de Equipamento de Protegio

Individual.

3.6 PROGRAMA DE CAPACITACAD DOS MANIPULADORES E SUPERVISAQO:

36l

362
363

364

Existéncia de programa de capacitacio
adequado e continuo relacionadoe a higiene
pessoal e & manipulacio dos alimentos.

Existéncia de registros dessas capacitages.

Existéncia de supervisio da higiene
pessoal e manipulagio dos alimentos.

Existéncia de supervisor comprovadamente

capacitado
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OBSERVACOES

B - AVALIACAD

SIM

[ NAO | NA(%)

4, PRODUCAQ E TRANSPORTE DO ALIMENTO

4.1. MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS:

41.1.
412
413
414
415
416
417
418
419
4.1.10
4.1.11

Operacies de recepcio da matéria-prima,
ingredientes e embalagens sdo realizadas
em local protegido e isolado da drea de
processamento.

Matérias - primas, ingredientes e
embalagens inspecionados na recepgio.

Existéncia de planilhas de controle na
recepeio (temperatura e caracteristicas
sensoriais, condighes de transporte e
OULros ).

Matérias-primas € ingredientes aguardando
liberagdo e aqueles aprovados estio
devidamente identificados.

Materias-primas, ingredientes e
embalagens reprovados no controle
efetuado na recepedo sdo devolvidos
imediatamente ou identificados e
armazenados em local separado.

Rétulos da matéria-prima e ingredientes
atendem a legislacio.

Critérios estabelecidos para a selecio das
matérias-primas s3o baseados na seguranca
do alimento.

Armazenamento em local adequado e
organizado; sobre estrados distantes do
piso, ou sobre paletes, bem conservados e
limpos, ou sobre outro sistema aprovado,
afastados das paredes e distantes do teto de
forma que permita apropriada
higienizagdo, iluminaco e circulacio de
ar.

Uso das matérias-primas, ingredientes e
embalagens respeita a ordem de entrada
dos mesmos, sendo observado o prazo de
validade.

Acondicionamento adequado das
embalagens a serem utilizadas.

Rede de frio adequada ao volume e aos
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diferentes tipos de matérias-primas e
ingredientes.

4.2 FLUXO DE PRODUCAO:

421.

Locais para pré - preparo (“area suja”)
isolados da drea de preparo por barreira
fisica ou técnica.

Controle da circulacio e acesso do pessoal.

Conservacio adequada de materiais
destinados ao reprocessamento.

Ordenado, linear e sem cruzamento.

B - AVALIACAD

SIM

| NAD [ NA(%)

43 ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO:

431

Dizeres de rotulagem com identificacdo
visivel e de acordo com a legislacio
vigente.

Produto final acondicionado em
embalagens adequadas e integras.

Alimentos armazenados separados por tipo
ou grupo, sobre estrados distantes do piso,
ou sobre paletes, bem conservados e
limpos ou sobre outro sistema aprovado,
afastados das paredes e distantes do teto de
forma a permitir apropriada higienizagio,
iluminacio e circulacio de ar.

Auséncia de material estranho, estragado
ou toxico.

Armazenamento em local limpo e
conservado

Controle adequado e existéncia de planilha
de registro de temperatura, para ambientes
com controle térmico.

Rede de frio adequada ao volume e aos
diferentes tipos de alimentos.

Produtos avariados, com prazo de validade
vencido, devolvidos ou recolhidos do
mercado devidamente identificados e
armazenados em local separado e de forma
organizada.

Produtos finais aguardando resultado
analitico ou em quarentena e aqueles

aprovados devidamente identificados.

44 CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL:

441,

| Existéncia de controle de qualidade do
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produto final.

442 Existéncia de programa de amostragem
para andlise laboratorial do produto final.
443 Existéncia de laudo laboratorial atestando

o controle de qualidade do produto final,
assinado pelo técnico da empresa
responsavel pela analise ou expedido por
empresa terceirizada.

444 Existéncia de equipamentos e materiais
necessdrios para andlise do produto final
realizadas no estabelecimento.

4.5 TRANSPORTE DO PRODUTO FINAL:

451, Produto transportado na temperatura
especificada no rétulo.
452 Veiculo limpo, com cobertura para

protecdo de carga. Auséncia de vetores e
pragas urbanas ou qualquer evidéncia de
sua presenca como fezes, ninhos e outros.

453 Transporte mantém a integridade do
produto.

454 Veiculo nio transporta oulras cargas que
comprometam a seguranga do produto.

455 Presenca de equipamento para controle de

temperatura quando se transporta
alimentos que necessitam de condigdes
especiais de conservacdo.

OBSERVACOES

B - AVALIACAD [ s | NAD | NA(®)

5. DOCUMENTACAQ

5.1. MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO:

511 Operacies executadas no estabelecimento
estdo de acordo com o Manual de Boas
Praticas de Fabricacio.

52 PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS:

5.2.1. Higienizacio das instalagdes, equipamentos e utensilios:

5211 Existéncia de POP estabelecido para este
item.

5212 POP descrito esta sendo cumprido.

5.2.2. Controle de potamlidade da agua:

5221 Existénecia de POP estabelecido para

controle de potabilidade da dgua.

5222 POP descrito esta sendo cumprido.
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5.2.3. Higiene e saide dos manipuladores:

5231 Existéncia de POP estabelecido para este
item.
5232 POP descrito estd sendo cumprido.
5.2 4. Manejo dos residuos:
5241 Existéncia de POP estabelecido para este
item.
5242 POP descrito esta sendo cumprido.
5.2.5. Manutencdo preventiva e calibragdo de equipamentos.
5251 Existéncia de POP estabelecido para este
item.
5252 POP descrito estd sendo cumprido.
5.2.6. Controle integrado de vetores e pragas urbanas:
5261 Existéncia de POP estabelecido para este
item.
5262 POP descrito esta sendo cumprido.
5.2.7. Selecdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens:
5271 Existéncia de POP estabelecido para este
item.
5272 POP descrito estd sendo cumprido.
B - AVALIACAD [ SIM | NAD | NA(*)
5.2.8. Programa de recolhimento de alimentos:
5281 Existéncia de POP estabelecido para este
item.
5282 POP descrito estd sendo cumprido.
OBSERVACOES

C - CONSIDERACOES FINAIS

D - CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Compete aos orgdos de vigilincia sanitaria estaduais e distrital, em articulagio com o
drgdo competente no dmbito federal, a construgio do panorama sanitario dos
estabelecimentos produtores/industrializadores de alimentos, mediante sistematizacio
dos dados obtidos nesse item. O panorama sanitario sera utilizado como critério para
definicdo e priorizacdo das estratégias institucionais de intervengio.

( VGRUPO 1 - 76 A 100% de atendimento dos itens

() GRUPO 2 - 51 A 75% de atendimento dos itens




Sesc

| () GRUPO 3 - 0 A 50% de atendimento dos itens

E = RESPONSAVEIS PELA INSPECAD

MNome e assinatura do responsavel
responsavel

Matricula:

Matricula:

Mome e assinatura do

F - RESPONSAVEL PELA EMPRESA

MNome e assinatura do responsdvel pelo estabelecimento

[ LOCAL: [ DATA:

(*) NA: Nao se aplica



